Plansarstvo

po dor: Wilhelmovi nemski knjigi poslovenjeno
izdala in zaloZila c. kr. kmetijska druZba Goriska
s podpore ¢. kr. kmetijskega ministerstva.
(Ponatisnjeno iz Gosp. lista).

v & orici 18 71.

V Gorici nat Seitz.



47
844



» 0 planinah.”

nosti pruazmh in milotnih, pa tudi veliastnih in vavisenih pri-
zoTis je ta dezela gotovo prva med vsemi drugimi, Za to so pri-
jatelji narave od nekdaj radi semkaj zahajali; toda gospodarstvenemu
vzitku zemljid¢ dela velika napotja ravno to, xar sluzi v podlogo
naravnej lepoti. Odstraniti zamore ta napotja le prid in stanovitnost,
trud in delo. V boji s temi ovérami se pa mnoZi mo¢ planincev : zato
nahajamo povsorod po planinah virjene, krepke trdemu in tezkemu
delu privajene prebivalee, kteri s svojo rofnostjo, krepkostjo, vstrpno-
stjo in bistroumnostjo dale¢ premagujejo stanovnike dolin, ki z ma-
njdim trudom svoja zemljisa obdelujejo.

Mora se pa Zalibog le prepogosto opazevati, da je viitek iz
planinskih zemljis¢ zeld premajhen v primeri s trudom in prizadeva-
njem prebivalcev ; re¢i se mora, da bi se dalo veliko ved pridelati,
kot se pridela.

Po vseh planinskih dezelah so za poljedelstvo vstvarjene sa-
mo doline in zloZna rebra preégorij; zatd poljedelstvo ni to-
like vaZnosti, kot zivinoreja, za ktere cvetoti razvitek vse narlep-
Se kaze.

Lepi planinski pa$niki, kjer raste narzlahtnejia, narsoénejsa
roza, kjer pihlja zdrav, krepéaven zrak, fti padniki punujajo Zivini
sosebno govedom obilno pie in prav prileZno stanje za poletje. Po
rodovitnih senozetih pa se zraven pomladne in jesenske page nasece
po letu tudi ohilno send, s kterim se Zivina Cez zimo preredi.

Za to nahajamo, da je Zivinoreja po planinah bolj razvita ko
po ravninah, ktere so pa pripravnide za poljedelstvo. Tudi pristeva-
mo planinska goveda najboljfim in najporabnisim plemenom te keri-
stne Zivali. Posebno velja to od Svajearskih goved, ktera so se od
nekdaj narskrbneje gledtala ter zato po praviei dale¢ slové. Goveda
dveh izvrstnejsih plemen nade sosednje dezele, t.j. bernskega in &vi-
carskega plemena so se, posebno po vefih posestvih, fudi pri nas
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vpeljala in kjer se umno in primérmo glestajo, se tudi prav lepo
obnaSajo. Ravno tako je tudi allgiusko govedo, doma v bavarskih pla-
ninah, po praviel dobro fer tudi zunaj svoje domovine razlirjeno.
Tudi naSe avstrijske planine redijo goveda, ktera so pozorovanja v-
redna. Montafunsko pleme na Vorarlberlkem je tezko kaj slabeje ko
Svicarsko. Pincgausko pleme na Solnogragkem, labodsko pleme na
Korotkem, mirztalsko na Stajarskem, lllettalsko v Tirolih in neke
druge manj znamenite vrste naSih goved tudi neso za zavreéi; ali
tujim plemenom se vendar ne dajo primerjati, ker se ne glestajo s
toliko skrbnostjo kakor one, ne pri plemenenji ne pri reji.

Planincem sicer ne manjka ljubezni do Zivinoreje, oni ravnajo
se Z1vino prav prijazno in ¢lovesko.

Ce se pa pri vsem tem Zivinoreja po nagih planinah ni povz-
dignila tako visoko ko v Svajei, e so nasa 0‘0?&]& plemena kljub
pru‘o;emh sposobnosti slabejsa ko Svajearska; kaj je neki tega krivo?
Naravno razmere gofovo ne! Kakor nade planine gledé naravnih le-
pot za éva.jcargkimi ne zaostaiajo tako se tudi gledé podnebja in
zemljisca lahko njim pwner]ajo. (roveja plemena sama na sebi tudi
neso temu vzrok, ker ona imajo narlepSe sposobnosti; ljubezni do
zivine tudi ne ]]lﬂ.lljk{t, — Gesa manjka tedaj? Znanja manjka in ved-
nosti, kako da je trehé ravnati, da se Zivinoreja mna vito stopinjo
povzdigne! Planinec se drii bolj ko kdo drgi stare Sege, stare na-
vade. Kakor so delali spredniki, tako dela tudi on. Gore ga lotijo
od drzih dezel njihovega prizadevanja in njihovih znajdeb. Napredek
si le po¢asno in skozi mnogovrstne zadrzke naredi pot v fe kraje.
Svacarji so Se narprvi zawh napredovati, oni so si tuje skusnje gledé
poljedelstva in Zivinoreje prisvojili, ter $e zmirom tako delajo, da
ne zaostanejo. Nasa skrh bodi tedaj, da se njim priblizamo. Trudimo
se na vso mo¢, da tudi naSe planinarstve tisto mesto doseze, ki mu
po pravici gre, da postane studeneec blagostanja prehivalcem nadih
planin.

Da to zares postane se pa mora zboljSati: 1) gledé porabe
planinskih zemljisé, 2) gledé Zivinoreje 3) gledé mlekarstva. Preisko-
vati hodemo tedaj, kaj hi se moralo v tem trojnem oziru za zbolj-
Sanje storiti in kako bi se dalo to najbolje izpeljati.
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Prvo poglavje.
C porabi planinskega zemljigda.

Planinska zemljidta, na kterih se Zivina redf : pasSniki in se-
noZeti, se na mnogih krajih slabo in nepriméruo rabijo. Da to do-
kazem, moram nekoliko bholj od kraja zaleti.

Pogostoma se nahajajo med ljudmi napacue, krive misli gledé
tega, kako pomemhbo ima zemlja za rastlinsko rast. Paé le redko-
kteri planinec je dosedej resnobno premifljeval in in si to prasanje
razjasnil, kaj da je zemlja za rastline. Kar mu zemlja obrodi, sprej-
me kmet navadno kot darilo dobrotne narave, kot bhozji dar, ali pa
kot posteno pladilo za trud in tesave pri obdelovanji zemlje, — z
daljnim premifljevanjem si nikdo glave ne beli. Njiva se sicer po-
gnoji, ker je to stara navada, viasi, pa Ze bolj redko, tudi travnik :
skoro nikoli se pa ne u‘noi{, pasniki, ¢eravno se tudi od njih obrod
pricakuje. Ako popradad, Cemni da se g*mm ti bode gotovo vsakdo
odgovoril : ,, ker brez gnoja ni¢ ne raste ! ako pa dalje pozvedu-
Jes, zakaj da brez gmnoja ni¢ ne rodi, tezko pravi odgovor dobis.

To je pa tako. Rastlina za svojo rast potrebuje ziveZa, ne-
kterih redilnih delov, iz kterih steblo pervje i.t.l. vstvari. Te redll.ue
tvarine dobiva mthna deloma iz zraka, deloma pa iz zemlje. Ce
kako rastlino, ali nektere dele rastline n. pr. Skopnik slune sozges,
ostane ti od celega $kopnika le majhen kupéek popela (od 100 fun-
tov slame 4--5 funtov popela). Ta popel zadriuje v sebi vse tiste
redilne deltike, ki so bili iz zemlje vzetit, tisti deli rastline pa, ki
so se vstarili iz zrafnih redilnih drobeev, n. pr. slamne Zzile,—zgori-
Jo t. j. se spremenijo s pripomoéjo kisleca v tiste zrakove dele, kte-
re je rastlina prej iz zraka posrkala.

V prejinjih ¢asih so bili ljudje te krive misli, da pepelni
deli nemajo nobene pomembe za rastlinsko xiﬂjenje da so le nesna-
ga, smefl, ki po nakljuéhi v rastline pridejo. Se le preiskave nasih
dni so srecno to zmoto odpravile ter dokazale, da ti popelni deli
neso shuéajni in nepomembni primeski, ampak {la, s0 bivstveni in po-
trebni, ako hote rastlina poganjati in vspesno rasti. Zavoljo teh po-
pelnih delov je tudi zemlja velike vaZnosti, ker le iz zemlje jih za-
more rastlino dobiti; ako zemlja teh Zziviluih tvarin v sebi nema,
ne more roditi rastlin, =

Vsak obrod (pridelek) hodisi kterega koli rastlinstva, odtegne
zemljiséu nekaj popelnih delov. Pridelek 20 vaganov p3enice in 36
stotov pienitne slame na enem oralu odtegne zemlji celih 185 &
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pepelnih deleev ; pridelek 400 centov pese (brez perja) 320 & ; ob-
rod 45 stotov rudede detelje 254 ¢ in obrod 36 centov send izv-
le¢e iz zemlje 240 funtov pepelnih delov. Vsak pridelek tedaj zmanj-
§a obilnost rediluih delov, ki so v zemlji zaloZeni.

Praga se pa, ali se more to goditi brez $kode prihodnjih
pridelkov ¢ Tudi to prafanje nam znanstvo labhko pojasni.

Mnoge preiskave zemljis¢ nas uéijo, da se nahajajo v veliki
veéini gospodarstveno porabljenih tal v preobilnosti tiste tvarine, kte-
re rastlina kot pepelne delee iz zemlje stka; toda le majhen véasi
le prav majhen del teh zaloZenih tvarin se znajde v takem stanji,
da jih rastline zamorejo vzivati, Veliko velidel teh redilnih drobeev
je nevezan na trde stvari n. pr. na kamenje in kamentike, deloma
tadi na pesek. Le stasoma se ti navezani in neporabni drobei pod
vpljivam zraka, deZja, po premembi mraza in vrodine razpustijo in
tako spremenijo, da so rastlinam za Zivez pripravni. To premenjanje
ki se v zemlji polagoma godi, se fmenuje prstenenje: tako je nastala
vsa prst iz kamenja na povedji zemlje. Rastenje zeli¥é je odvisno od
obilnosti teh porabnih redilnih drobeev; vsaka Zetev zalogo teh tvarin
zmanjéa. Leto za letom sicer nova mmoZina redilnih drobcev spersteni
in postane za rabo; ali ne ftoliko, kolikor jih je prej$nja Zetev zem-
1ji Odtegmh Tal\o ima ZEH.I]JIbL{‘ po sleherni Zetvi manj Zivela v
sebi, je toraj manj rodovitno pri prihodnjih Zetvah.

Ako rastlinski popel natancéneje preiskujemo, najdemo v njem
razlitne obstojnine, kterih Dbivstvo in lastnosti kemija bolj na drobno
popisuje. Navadno pa se nahajajo v vsakem rastlinskem popelu ravno
tisti deli: kali, natron lojeviea, apnenka, fosforna kislina, Zveploki-
slina, kremenokislina in neke drage tvarine kterih ne imenujem, ker
neso tako Dbivstvene.

Razlitne rastline potrebujejo razliéno mnoZino Ziveza (kakor
ka.::e;o poprej nateti izgledi: pa tudi posamezne Zzivilne tvarine vii-
vajo v razliéni obilnosti. Med temi tvarinami ste posebno dve veliki
vaZnosti: kali in fosforova kislina. Poprej imenovane rastline potre-
bujejo teh redilnih Zivijev toliko: .
kali-ja  fosf. kisl.
Pridelek 20 vaganov pieuice in 36 Cetn. slame tirja 27 &L in 23 &

i 400 centov pese w o " 172 ., ., 32
i 45 centov sube rudeée detelje i 88 » 5 20
7 36 centov sena . . . . . " 62 , ., 16 ,

Pridelek pese imenovane mmozine 400 Ct. (na enem oralu)
potrebuje Ze foliko kali-ja, kot pridelek radede detelje,—tirja veé ko
Sestkrat toliko kalija, kot pridelek psenice na tistem prostorn. Iz tega
je razvidno da zemljise, ki nema ve® dovolje porabnega kalija za
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hogat pridelek pese, zna imeti % vedno zadosti tega ZiveZa za dobro
deteljino ko¥njo ali pa za ved zitnih pridelkov.

Na to resnico, da razlitno rastline potrebujejo razliéno mno-
#ino posameznih redilnih tvarin, se opira delovanje kmetovalcev, ki
eno leto eno, drugo leto drugo seme sejejo na ravno tisto njivo, se
opira: premenjevanje setvi. Sicer je pa trebi tudi gledati na druge
posebnosti rastlin. Nektare rastline §irijo svoje korenine bolj pri vrhu
zemlje; ondi morajo tudi potrebni Zivez dobiti; druga Zelidfa pa za-
rijo korenine prav globoko: taka iz privi$mega dela prsti le malo
zivilnih drobcey dobivajo. Rastlinam poslednje vrste pristevamo so-
sebno detelje.

Spreminjevanje $e nerazpudfenih, nevzitnih tvarin v porabni
7iveZ pospeluje zrak in neke druge tvarine, ki se zemlji primeSajo.
Tem pristevamo vse trohnede rastlinske in zivalske tvarine, ktere
prstenina (hnmus) imennjemo n. pr. korenine, strn, gnoj i. dr.; sim
spadajo pa tudi nektere zemeljne obstojnine, sosebno apno. Ako se
take trohnefe stvari, ali apno v zemlji nahajajo, ali pa Ce se zemlja
pridno in o pravem &asu rahljd, da more zrak lozej do nje, — se
prstenenje pohitri in porabni ZiveZ pomnozi.

Rekli smo 7e da prhnenje rastlinam ne napravi toliko ziveza
kolikor ga vsakokratna Zetev iz zemlje poviije.

Ako se pa polje, ktero je ze vet pridelkov obrodilo in s tem
zaloZeni Zivez potrosilo, veé ¢asa neohdelano pusti, in med tem pridno
prerahljuje, da se zraku pot odpre do prsti ter tako prhnenje pom-
noZ, — se na novo nahere cela zaloga Ziveza, kteri polju dodeli
novo rodilno mo¢ za prihodnje Zetve.

Tako ravnajo po mnogih krajih nafega cesarstva. Po dveh
zetvah pusté njivo eno leto neobdelano in jo med tem pridno pri-
pravijajo za bodofo setev.

Ce se pa tako ravna, se bo zaloga nerazpuilenega ZiveZa leto
za letom manjlala, manjala se bo v enaki meri pa tudi mnoZina
teh redilnih tvarin, ker jih pri enakih okolnostih pri pridnem obde-
lovanji eno leto za rabo postane. Zavoljo tega bodo pridelki zmirom
manjsi, in kjer neso okolnosti posebno vgodne, kakor je na primer
po nekih prerodovitnih krajih juinovzhodne Europe, bodo njive na
zadnje tako malo vrgle, da se ne ho pladala ved setev in delo.

Ne sme se foraj prhnenju samemu prepustiti, naj nadomestuje
poviite redilne tvarine, nadomestovati jih bode trebe 3e kako drugade.

To se zgodi z gnojenjem. Poglavitni namen gnojenja tedaj
Jje: povrniti zemlji tiste tvarine, ktere jej Zetve odtegnejo. Zraven
tega se doseZe lahko tudi to, da se zemlja zrahlja,” kakor n. pr. se
slamnim gnojem. Z gnojem vred pridejo dalje v zemljo tudi druge
stvari, ktere pospedujejo razpadanje zemeljnih obstojnin ter tako do-
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brotno delujejo na rastlinsko rast. Take stvari se véasi tndi same
rabijo mesto gnoja, k. pr. japno, mavec (gyps).

Posebne vaznosti so tiste organifne (Zivalske in rastlinske)
obstojnine gnoja, ki imajo gnjilec v sebi. Iz teh se po trohnenji v
zemlji napravi amonijak in salpelrova kislina. Oboje se sicer na-
haja v zraku in pride z dezjem in roso v zemljo in v rastline; pa
tega ni dovolje za hogate pridelke.

Prav koristno je torej ée se te {varine umetno v zemljo spe-
ljejo, ker one so narvede vainosti za rastlinsko rast zraven kali-ja
in fosforne Kkisline.

Njive se pat povsod, kjer se s poljedelstvom peéajo, tudi
gnojé ; to pa navadno premalo, tako da gnoj ne povrne popolnoma
zemlji odvzetih tvarin. Bolj pe redko se gnojé travniki, akoravno bi
se moglo tudi njim poveniti potroeno mod z  gnojem, de tega e
nadomestujejo povodnji ali pa po njih speljana voda.

Pridelek 36 centov send odvzame zemlji veé popelnih delov
in sosebno Se toliko ved kalija, kot pridelek plenice, ki da 20 va-
ganov zrnja in 36 centov Skope. Po planinah pad, kjer redé veliko
Zivine in toraj vet gnoja naredijo, kot ga za njive potrebujejo, fray-
nike bolj pogosto gnojijo. kakor drugjé.

Kaka je pa gledé pagnikov ? Trava, ki po njih raste, poviije
iz zemlje ravno tako nekaj redilnih drobeev, kakor seno in ota-
va po senozetih, kakor zita in druga zelisda po njivah; a vendar
se redko kedaj na to misli, da hi se zgubljena mo¢ zemlji povrnila.
Nekoliko teh tvarin. ki jih trava zemlji odvzame, jej Zivina sicer
med pafo nazaj da z gnojem, ki ga puséa za sabo; a to ni vse,
kar je zemlja potrosila. Zraven pa tudi ravno ti nepravilno razdeljni
odpadki pricajo o nemarnosti planinarjev, kaZejo kako malo za pas-
nike skrbé. Namesto du bi kravjek nekoliko razgrebli, ga pusté mir-
no ondi lezati, kamor je padal; tako vdudi rastline pod sabo, poz-
neje pa na takil mestih vzhohotajo le taka zeliS®a za ktera Zivina
ne mara. Po nekterih krajih Svajee kravjeka ne raztrosijo, ampak
prekladajo ga od &asa do CGasa z lopato. Tako se redilne obstojnine
gnoja sicer tudi razdelé. trava se pod njem ne zamori; toda to de-
lo je nekoliko tezavneje.

Guoj, ki ga zivina po noéi narvedi v hlevih in po stajah
zraven ,, stand’, se zdi pastirjem zelé nadleina stvar, brez vse ko-
risti. Navadno Z njim pognojé pasnike okoli stanu. Ti pogosto 3e
preve¢ gnoja dobé ter tako travo obrodé, ki Zivini ne sluZi, Ceravno
moéno raste. Tudi se neki prigodi, da pastirji zmetljejo gnoj v
kako grapo ali pa v kak strmén prepad, da se ga le znebé.

Tudi v mlekarskih izdelkih se nahajajo nektere zemeljne ob-
stojnine. Ako se od ene krave v 100 dneh vmolze n. pr. 400 ho-
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kaloy mleka, ima to mleko v sebi 7 funtov popela, 1%/, funtov ka-
lija, in skoro 2 funtov fosforne kisline, to vse prihaja od pase, te-
daj iz zemlje. Ti popeini deli so za zemljo gotove zgmbljeni.

Ali je pa trebé padnike guojiti? O tem ni moé¢ dvomiti, ako
dobro prevdarimo to kar smo rekli o vaznosti gnojenja. Ko bi pa
kdo vendar $e dvomil, ali je frebé nadim planinskim paSnikom povr-
niti, kar so jim Ze skosi stoletja rastline odvzele, ali ne, temu pri-
peljemo Se druge zamesljive pride Stari, skuSeni plandarji namret
spridujejo in stara pisma dokaznjejo, da rodovitnost padmikov od le-
ta do leta pefa, da se tedaj Stevilo goved in blagostanje planineev
od leta do leta manjia. Ni sicer edini vzrok te Zalostne prikazni,
pa vendar je najpoglavitnisi ta, da se zemlja s paSo vedno izmol-
zuje. a da se jej ni¢ izmolzenc moci ne povrada.

So pa tudi 8e drugi vzroki, zakaj planinski paSniki mmogo-
krat rodé premalo paSe. Zemljiste rastlini ne daje samo zivila, datr
jej mora tudi dovolje zlravega in vgodnega prostoridda, kjer svoje
korenine lahko zarija in razvija.

Nahaja se pa ravno planinsko zemljide pogosto v takem
stanu, da tem tirjatvam ne more vstrezati.

Mnogokrat so planinski paSniki prevlaZni ali celo moévirni :
namesto dobre pase, poganjajo na takih prostorih kisele trave, Skod-
ljiva zelista, kterih Zivina ne povoha. Velike planjave se vsled tega
ne morejo vzivati. To molvirje se mora posufiti; kamenje, ktere-
ga je povsod obilno, pri tem delu prav dobro sluZi. Tako se obrod
pasnikov lahko pomnozi. Clovek bi ne veroval, kaka nemarnost vtem
oziru Se zdaj pri nas gospodari: tik stann mora &lovek vdasi po
moévirji broditi.

Dobra pi¢a sicer ne raste na moévirnej zemlji, pa tudi ne
na prekamnitih tleh, Ako se kamenje odpravi, se zelokrat pridobi
mnogo rodovitne zemije. Tudi kamenje ni brez koristi: porabi se
lahko pri zidanji stanu ali pri zidanji hlevov, ki so pogostoma zelo
slabi in pomanjkljivi; z njim se lahko popravljajo poti, se narejajo
zidovi na mejah padnikov ali tudi podzemeljski odtoki za vodo na
moévirnih krajih.

Vendar pa ni &e zadosti, da se kamenje iztrebi; poskrbeti se
mora tudi, da se padniki na novo ne zasujejo. To se zna prigoditi
ondi. kjer planinski potoki naglo dez padnike derejo. Taki potoki
privalé, sosebno kedar se od sneznice aii od ploha narastejo, za se-
boj grozno mnogo vefegw in manjlega kamenja. S kamenjem vred
se razlijejo fez pasnike ter jih pokonfajo: rodovitno zemljo odplovi-
Jo, mesto nje pusté kamenje po planini. Marsikak lep pafnik se je
tako spremenil v pust prod, v golo pustavo, kjer nohena travica ne
zeleni. To se dan danadnji zelo bolj pogostoma godi, ko v prejénjih
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tasih. Glavni vzrok temu je hrezohzirno iztrebljevanje gojzdov, ki so
bili naraven bran zoper take stragne dogodke. Da se ta nesrefa ne
hode ponavljala, mora se pri posekanji dreves, sosehno pri iztreblje-
vanji vetih gojzdov prav previdno ravnati. Tudi z vravnavo potééine
in z branovi se lahko odvrne ali vsaj zmanjSa zasipanje in trganje
padnikov.

Zoper kamenje, ki se meli od strmih pedi in ki véasi veliko
gkodo dela, so gojzdi vrh pasnikov najtrdneji bran. To kamenje se
posebno rado trga spomladi, ko sneg kopneje: mmogokrat stani in
staje poSkoduje, vtasi tudi ljudi ali Zivino pobije.

Nasi spredniki so bili pametni$i ko mi: oni so devali take
gojzde, ki so bili hranovi zoper povodnji in plazove. v prepoved: no-
bena sekira se jih ni smela dotakniti. Se stoji marsikteri teh gojz-
dov, umni planinei jim zana%ajo; ali veliko so jih tudi poértili za
prodaj; zapeljal jih je mamljivi denar. Ta denarni dobifek se zdaj
nikjer ne pozna; Skoda pa ki po iztrebljenji gojzdov za padnike iz-
vira, se bo dan na dan bolj Cutila.

Da ne bodo planinski padniki vsako leto manj rodili, treba
sosebno skrbeti.

a) da se zemlji odvzeta mo¢ z gnojem povrne,
b) da se posu$é mocvirni prostori.

¢) da se iztrebi kamenje, ki zavira vZivanje padnikov, da se
narede branovi zoper povodnji in melove.

Pa 8e marsikaj bi se dalo zboljsati, $e marsikaj odpraviti,
kar je porabi pasnikov na poti. Tako n. pr. je mmnogo grmovja, ki
brez koristi prostor jemlje, ki bi se foraj moralo poértiti; nahaja
se preve¢ in sicer prav 3irokih poti, utrtih od Ijudi ali od #vine:
tudi te poti zmanjSujejo porabni prostor; po Zivinjih stopinjah se
pogosto, sosebno pri mokrem vremenu, ko postanejo tla metava, vde-
rijo jame in se naredéd mlake, kjer kmalo slaba Zelidta varastejo,—
pa vendar nikdo ne misli, da bi te napuke popravil. Ko hi se to
storilo bi se trava na istem prostorn pomnoZila in bi se toraj lahko
ved zivine redilo.

Te napake in njih nasledki, da ~e namre¢ porabni prostorin
vsled tega Stevilo zivine manjSa,—vse to se ne opazuje samo po av-
strijskih planinah, ampak tudi v Svajei in po bavarskem Allgau-u
se Gez to slidijo pritozbe. Toda tam ne drZé krizem rok, ampak si
pridno pomagajo: zbrali so se namre¢ vrli mozjé, planSarji in prija-
telji planfarstva, ti so se posvetovali, po kakej poti bi se dali tiza-
drzki odpraviti, so ta sredstva ustmeno in pismeno priporotali ter
tudi dejanjsko izpeljati skusali.
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Ze v vvodu tega spisa sem rekel, da se nahajajo tudi po
nadih avstrijskih planinah dobra goveja plemena, ter sem imenitnisa
teh plemen nastel. Ali opomnil sem tudi Ze ondi, da je pri nas ko-
likor plemenenje toliko tadi reja goved zeld pomanjkljiva; rekel
sem, da je to krivo, da so nada goveda slabia ko &vajearska. O tem
bo toraj trebé natanéneje pregovoriti. Ni sicer namen te kujiZice
natanéno podufevati o razumnej govedoreji, vendar naj nadtejem vsaj
glavne napake nase govedoreje.

Glavni progreski pri na¥i govedoreji so ti: 1) da se redi pre-
malo juncev, 2) da slabe krave pudfajo za pleme, 3) da se prez-
godaj vozijo k junecu.

Hoted-1i govedorejo povzdigniti na viSo stopuminjo vravnati
mora§ marpoprej primérno rejo plemenjih juncev. Gledé tega je pri
nas Se zelo slaba: redke, prav so obéine, kjer je ta zadeva pametno
vravnana. O potrebi dobrih juncev paé ni trebé veliko govoriti: vsak
umen kmetovalec mora sprevideti, da ni vse eno, ali dober junec veepi
svoje dobre lastnosti teletom vhrejenih krav, ali pa slab junec svoje
slabosti. Ena slaba krava stori v enem letu le eno samo slabezno
tele; po enem slabem juncu podeduje v enem samem letu kakih 80
ali tudi Se veC¢ telet slabe junceve lastnosti.

Ni vsak junec za pleme: izhere naj se le po razamnem pre-
tehtovanji izvedenih moz Posebno mnapadno ravnajo v takih krajih
kjer prepudtajo rejo junca tistemu izmed obéincev, kteri narmanj tirja
za pojanje. Tak €lovek bo skrbel gotovo le za to, da si junca dober
kup pridobi in brez velikih stro&kov preredi. V takih okolnostih junei
ne hodo zodostili niti najzmernidim tirjatvam.

Druga napaka je ta, da se skoro povsod premalo juncev redi.
Ni¢ bolj ne #koduje juncu, ko prepogostna poraba. Vsled tega junec
oSibkeje in neporahen postane, krave ostanejo pogosto jalove ali pa
imajo slabezna teleta. Po masih hribih, kakor sploh po takih krajih,
kjer gonijo zivino na planine, se stori vedina telet od januarja do
marca mesca; krave se po tem takem brejijo vedidel od aprila do
Junija: v tem fasu tedaj imajo junci mmnogo opraviti. Pri takih
okolnostih bi se moral drzati en junec na vsakih 40 do 50 krav;
le ondi, kjer se krave brejijo skozi celo leto, zna zadostiti en junec
tudi za 60-80 krav. Zgodi se pa véasi, da redé za 150-200 ali e
vet krav le enega samega junea, Kaj dobrega se mora od tega
pricakovati!

Praga se, kako bi se dalo tem napakam v okom priti? Tudi
zastran tega moram nafe planSarje zavrniti na Svajeo: tam je dvza-
nje plemenjih bikov prav primérno vravnano po postavah. Enaka po-
stavna vredba hi bila tudi pri nas potreba. Ta zadeva je toliko
va/na, da se sme po vsej praviei priporodati v premislek postavo-



dalnim skupd¢inam: deZelnemu in drzavnemn zboru. Ne bodo toraj
brez koristi, ako vaznife totke dotitnih Svajearskih postav omenim ;

1.V obtinah, ki redé 60 - 80 krav se mora drzati en junec:
kjer je 80—150 krav, dva junca, in dalje za vsakih 100 krav pa
fe eden. Take obéine, ki nemajo 80 krav, se lahko pridruzijo so-
sednjim obhéinam; ali gledd &tevila se morajo ravnati po omen jenej
postavi,

2. Bikimorajo biti kakega boljSega Svajearskega plemena, ali vsaj
njihov v Svajei izrejeni zaplnd po prvem vskriznem spojanji. Obcine
smejo drzati le take junce, ki nimajo manj ko 12 mescev, in ne
veé ko dve leti in pol.

3. Vsake leto pripeljejo hike v glavna okrajna mesta vsacega
kantona na ogled ; pripeljati se morajo vsi plemenjaki. Od vlade iz-
voljen odbor kakih 3--5 izvedencev {umnih kmetovaleev in #ivalskih
zdravnikov) preiskuje razstavijene bike, ali so dobri za plemenenje,
in ali zadostujejo posta.vnim tirjatvam. Juncem, ki so za fo, vigejo
nekakSno znamenje v rog; nesposobni pa se zvrZejo in znamvajo za
nesposohne. Zvrien' junei be pod ojstro kaznijo ne smeje rabiti kot
ohéinski plemenjaki. Ako se je plemenji bik kake obline zvrgel, ali
pa ¢e je prejskovanje domeslo, da je v kakej ob&ini prekljohno Ste-
vilo plemenjakov, se mora zvr?.eni junee v 4 tednih z drugim spo
sobnim nadomestiti, in tevilo manjkajodih bikov dopolniti, ter ene-
mu udu preglednega odbora pripeljati v predleg.

4. 7 omenjenim pregledovanjem plemenjih juncev je navadno
zdruZena tudi razdelitev daril za najboljge plemenjake, pogostoma tudi
za krave in vole. Obdarjeni junci se 7 mescev ne smejo prodati hrez
vladinega dovoljenja. Ako bi okolnosti tako nanesle, da bi se tak
plemenjak moral zaklati ali skopiti, se mora prej dobhiti privoljenje
veaj enega uda preglednega odhbora.

Te so glavne dolothe, ktere nahajamo v §vajearskih postavah.
Kdor kako teh naredeb prestopi, zapade velikim denarnim kaznim.--

Na Viwtemberskem, kjer govedoreja stoji na visokej stopinji,
so se tudi dobro obnesle postavne naredhe gledé drzanja plemenjakov
Ondi se nahaja v vsakem okraji odbor, sestavljen iz enega Zivino-
zdravnika in enega umuega kmetovalea. Ta odbor mora nadzorovati
bikmejo, mora vsaj enkrat na leto prehoditi vse vasi svojega okraja
in pregledati v kakem stanu da je ondi blkoreJa Pri tej pI‘llOZnOSt!
mora odbor gledati na-to ali so izbrani junei prlmerm govejim
plemenom ondotnega kraja, ali so biki taki in ali se redé v
tolikem &tevilu, kakor postava veleva. Glavne totke teh postav pa
so te, da mora plemenjak imeti vsaj 1/, leto in ne fez 6 let, da
se mora rediti en modan hik za T0—100 krav; le v takih obé&inah
ki redé 400 ali ve¢ krav, se sme rajtati do 120 krav na enega runca.
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Mora se dalje skrbeti za prostoren, dovolje visok in zraden
hlev. Zraven hlevamora bhiti ograjeno, ravno pojaliife, ki ne sme biti
na ofitnih, javaih prostorih. Po tem prostorn se junec lahko v fasi
sprehaja, ker ne sme za dredo na pado. Odbor mora tudi preiskovati
ali je gledtanje in krmenje juncev primérno in ali ne daje tirjanje
pojnine (pla¢ila za pojanje) priloznosti kakim pritoZham.

Zraven postavnih dolofeb podpirajo tudi kmetijske druzbe
prav izdatno vspelen tazvitek govedoreje; one namret skrbé, da se
izherd najpripravnisa plemena, da se izpolnijo pogoji fobre blkOl‘Q}B,
one pospedujejo spodrejo mladih juncev z razpisovanjem daril, s tem
da pomagajo lastnikom za dober prodaj,koneéno s tem da véasi sa-
me nakupijo junce Zlahtnih plemen ali pa da kupovalee denarno
podpirajo.

Pa tudi brez enakih postav. kakorSne imajo razen bvaJce in
Viirterberske % mnoge druge dezele, se da gledtanje juncev primerno
vravnati, samo da ne manjka dobre volje in prave razmmuosti. Ali
pa mar po nadih planinah res ni takih moz, ki imajo dovolje dobre
volje in pofrebno vednosti, zraven tega tudi dovolje veljave pri soob-
tanih, -dovolje moéi jih spodbuditi k zdruZenem delovanju?

Dokler se bikoreja postavno ne vravnd, naj bi se v vsakej ob-
¢ini sestavil odbor za Zivinorejo. V tem odboru naj hi bilo kakih
3 --b skufenih gospodarjev, Zivinorejeev, ki hi morali od obéine
biti poobladfeni za izpeljavo in vravnavo te stvari, ter preskrbljeni s po-
trebnim denarom. Omenjeni odbor naj hi pred vsem preskrboval
primérno &tevilo spesobnih juncev. Ako je v kterem kraji kako dobro
domadle pleme, izheré naj se junei tega plemena; nekar jemati bikov
tujih plemen ker to ne pripomaga vselej k zbolj$anju_domadega ple-
mena. Ce jo pa Zivina v kakem kraji mesanica raznih plemén naj
se gledé na obstojede razmére izbere eno pripravno pleme. Tega plem-
ena junci naj se rabijo veé let zaporedoma, da se po skriZnem spoje-
vanji Zivina vsaj nekoliko v-enali enega plemena postane. Zel6 na-
pacno je brez pravega vzroka premenja.ti sorto junca, zdaj pincgavsko,
zdaj murcidolsko, zdaj tirolsko pleme drzati, kakor se komu zljubi
ali prilozno zdi. Po ftakem ravnanji se doseje le malovredna meSa-
nica raznili ple mén,

Izvolijo naj se dalje le junci od dobromolznih krav: stara
skudnja namreé udi, da se tudi po juncih podeduje dobrota m obil-
nost mleka. Junei naj hodo lepo zra&®eni, moéni v zadnjem ne pre-
tezki v sprednjem koncu: junei ki so spredi tezki, zadi pa tenki,
ibksi, ne morejo pri pojanji teZe svojega trupla vzdrzati na zadnjih
nogah in krave lahko na tla polomijo. Velikost in teza bikov mora
biti primerna velikosti krav. V obéinah, ki potrebujejo po veé bikov,
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storijo najholje, ¢ée redé ob istem ¢asu hike razne starosti, razne
velikosti.

Nekteri zivinorejei Stejejo Siroko ¢elo za poglavitno znamenje
dobrega junea. To pa ni res. Od takih juncev dobijo tudi teleta 3i-
roke glave ; zavoljo tega se tezavno storijo in krave pri delu (poro-
du) trpé. Nikar naj se tedaj ne izbirajo junci s predirokim é&elom.

Gleda naj se posebno na dedne kosti, oblavtno, tenko kozo,
mehko dlako, diroke prsi, irok kriz, raven, Sirok hrbet, na to da
so rebra lepo zobodena in ofofena in koncema tudi na to, da je ju-
nec mirnega obnafanja.

Narlozej se nakupijo dobri, primerni junei po veéih gospo-
darstvih, po dezelah in dolinah, ki slové zavoljo Zzivinoreje, Tudi na
gospodarstvenih razlozbah se znajo dobiti dobri junei za pleme. Po
nekterih deZelah, n. pr. na Virtemberskem napravljujo za junce po-
sebne trge: ondi imajo Zivinorejei lepo prilozunost za prodaj, kupo-
valei pa obilno juncev na izbiro. S temi trgi, ki se smejo priste-
vati bolj obiskovanim trgom za Zivino, se navaduo zdruZuje razdelo-
vanje daril. Vpeljavo enakih trgov po nagih planinah priporofam
nadim ljudem posebno v prevdarek. Tudi kmetijske druzbe bi v tej
zadevi lahko vspesno delovale, ko bi po zvedencih nakupovale dobrih
bikov. Nakupljene bike naj bi po drazbi obéinam prodajale; ko bi
kaj manj za nje potegnile, naj bi druzbe voljno trpele. Zivinorejski
odhor naj dalje skrbi za primerno glestanje odlofenih juncev. Naj-
holje bo, Ce se plemenjaki izrofé v rejo skufenim, zanesljivim Zivi-
norejcem : tem naj se da za njihovo skrb primerno plaéilo. Placilo
se jim zna odrajtati iz obéinske denarnice, ali pa »e jim vstanovi
gotov znesek za vsakokratno pojanje. Po nekterih krajih glesta prev-
zemnik izrodenega junca Sfinoma na obfinske stroske,

V Svajei mora tisti, ki bika redi, vsako vhrejitev v posebno
knjizico vpisati. Tudi ta navada je posnemanja vredna. O padinem
dasu, ali vsaj tiste mesee, ko se vedina krav poja, gonijo junca na-
vadno s kravami vred na paso.

Samo ob sebi se razume, da morajo imeti junci dovolje re-
dilne krme, da ostanejo za plemenenje sposobni.

Ko bi pa kaka obéina ne hotela vravmati skrbi za junce, ka-
kor sem zdaj popisal,—podam pa tistim gospodarjem v obéini, kte-
rim je kaj mar za izboljSanje Zivine, %e en masvet: naj se oni sami
zdruzijo in skupno glestajo bika plemenjaka. Kako da je trebd pri
takej zdruzhi ravnati, pokaZem v fem izgledun.

V ohéini Schonalm so skulali nekteri zastopni gospodarji kaj
izboljdati zivinorejo, sosebno so Zeleli imeti holjSega plemenjega jun-
ca. Vetina nespametnih kmetovalcev pa, ki so se drzali le starega
kopita in so se bali denarnih stroskov, se je vstavljala njihovemu
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prizadevanju. Vsi sveti pametnih moZ so bili hob v steno: mnakupili
so nerazumni kmetovalei za majhen dendr slabega obéinskega junca.
Zastopni mozjé zdaj sklenejo sami si pomagati. Preftejejo svojo Zi-
vino, pokaZe se da ima :

Peter Hofbaner . . . . 15 krav
Joze Hofbawer . . . . 8
Frane Brandhuber . . . 11
Nace Erlenmoger . . . . -
Frane Wundinger . . . 12

Teh petero gospodarjev tedaj je imelo 53 krav; za toliko
tevilo se Ze izplaca rediti enega junca.

Ti gospodarji zdaj pooblastijo Jozefu Hofbauer-a, ki je da-
le¢ okoli slovel kot izgleden Zivinorejec, in ki je Ze dvakrat v glav-
nem mestu dezele prejel darila za svoje razstavljene junice, —njega
pooblastd, naj na trgu za Zivino v glavnem mesti svojega okraja
nakupi na skupne strodke pineganskega junca. Strodki so znadali
176 gl. 50 kr. Te so med seboj razdelili po Stevilu krav. Plaéal je
toraj :

Peter Hofbaner . . . . 49 gl 95 kr

Joze Hofbawer . . . . 26 , 64
Franc Brandhuber . . . 36 ., 63
Nace Erlenmoser . . . 23 , 31

Frane Wundinger . . . 39 , 97 ,

Po tem takem pride na vsako krave po 3 gold. 33 kr. na-
kupnine, Junca so sklenili vsi vdeleZenci glestati, ter se pri tem le-
to za letom @&rediti. Prvo leto je hilo to delo izrofeno Naeetu Erlen-
moserju, Kot pripomoéek za rejo so mu odlo¢ili po 50 kr. za vsa-
ko vbrejitev. Krave druzih lastnikov se smejo pripuiéati le s privol-
jo vseh druwinikov; od takih pa se tirja po en goldinar vbrejnine.
Denar, ki se potegne od nedruimikov, se mora spravljati in ob svo-
jem ¢&asu porabiti za nakupljenje novega junca. Vsak druZabnik, na
kterem je ¢reda za glestanje, mora pismeno obljubiti, da ne pusti
brez dovoljenja vseh udov nobene tuje krave k juucu: ako bi to do-
lotbo prestopil, izob&l bi se iz druzbe, ter hi zgubil vso pravlco
do nakupljenega junca : ne prejel bi nobene odskodnine.

Ko junee ni ved za rabo, se prodd in drogi nakupi. Za to
se porali denar, ki se je potegnil za prodanega juncu in kar je v-
brejnine od tujih krav; e e kaj manjka, priloZijo drozabniki po
Stevilu krav.

Tako so se imenovani gospodarji med saho dogovorill, Nji-
hovi sklepi naj bi veljali pet let : medtem morda pridejo tudi drugi
do boljsega spoznanja, da se bikoreja v obé&ini lahko primerno vravna.
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Ko bi hoteli v kakej obéini enake druzbe vstanoviti, naj jim
sluzi ravnanje teh wannih kmetovaleev v izgled.

Pa tudi pri izbiranji krav in telet, ki jih puifajo za rejo,
kmetovalei prelahkomiselno ravnajo. Pri kupovanji se dajo pogosto
zapeljati od zunanjosti Zivine, od barve, ter gledajo premalo na zua-
menja, ki razodevajo, kterega plemena da je Zivina, ki kazejo, ali
je dobra za mleko ali ne. Se manje pa oskrbijo, kedar doma pusca-
jo teleta za rejo : vedidel le nakljudba odloti, kiero tele naj ostane
za rejo, in kfero naj gre v mesnico, Kakor pri izbiranji juncev se
mora tudi tukaj dobro paziti, da se pusté le telefa od dobrih krav,
ker le taka hodo s Gasom obilno dobrega mleka dajala. Ce kdo do-
ma spodreja Zivino, mu ho poloviea kravie, ki se mn storijo, vselej
zadostovala za rejo; brez tezave tedaj more izbrati telice od holjsih
krav, ki jih ima v hlevu. Lastniku petnajstih krav n. pr. se stori
na leto vsaj 12 mladiéev. Med temi ho podprek 6 kravic 6 jundicev,
Ako vsako leto polovico teh telic pusti za rejo, lahko vsako lete tri
starfe, slabeZnejSe krave odvrze.

Tretja napaka je ta, da se junice premlade vozijo k juncu.
Da bi se junic dolgo brez prida ne redilo, da bhi zgodaj teleta in
mleko od njih imeli, ,, vozijo ' junice zelo prezgodaj, veasi Ze v
prvem letu. Skudnja, dolga sku¥nja pa uéi, kako da je ¥kodljivo ta-
ko ravnanje. Ako se premlada, nerazvita junica (nage junica so pa
velidel take, ker se jim premalo klade) vhreji, to Skoduje vdvojnem
oziru: junica sama v rasti zaostane, ker pifa sluzi zdaj v Zive
mladitu, ki ga v sebi nosi, pozneje se pa v mleko predeluje; od
druge strani so pa teleta od nedoraslih jnnic majhna, slabezna in
se lepo ne razvijajo. Le od moé¢nih, dobro ragvitih krav in junic se
smejo pri¢akovati teleta, ki se bodo Jepo razvijala. Nafa goveju
plemena se razvijajo pocasno; ni toraj prav. ¢e se vozijo pred spol-
njenim drugim letom : le junice takih plemen, ki hitreje rastejo, se
smejo voziti Ze v 1'/, ali v 1%/, letu.

Tudi junee naj se ne rabi, dokler nema 1'/, leto; sicer se
bodo pokazali gledé njegove rasti, kakor tudi na zarojenih teletih
isti 8kodljivi nasledki, kakordni pri junieah, ki se premlade plemenijo.

Toda napake pri plemenenji neso edine krive nepovoljnega
zaostanka nage Zivinoreje; tudi gleStanje nase Zivine se mora grajati.

Narprej je napatno krmenje. Po letu, ko gre Zivina na pla-
nine, jej res le redko manjka doveljne pife, ée se le prevel ZHvine
gor ne Zene t. j. ée se je ne Zene ved, kakor jo morejo padniki
prerediti. Koliko Zivine pa da zamorejo pafniki prerediti, ne odloCi
samo velikost painikov; ampak gledati je trebé tudi na druge okol-
nosti : na dobroto frave, lastnost zemljisfa, na dolgost pasne dobe,
pa velikost Zivine. Dolgost pafne dobe je zopet odvisna od visofine
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paSnikov : kolikor vige pafniki lezé, toliko manj ¢éasa se more po
njih pasti. Od Svajéarskih planin kaZejo natanéna sporotila, da od
1000 planinskih pagnikov jih lezi:

119 med 2000 do 3000 visotine

298 3001 4000

208 , 4001 , 5000 o
207 , 5001 , 6000 %
136 , 6001 , 7000 &
27 , 7001 , 8000 .
5 ., 8001 , 9000 -

Srednja dolgost paSne dobe znasa v visodini
med 2000 — 4000 kakih 116 dni

, 4001 — 5000 , 100

, 5001 — 6000 , 94

, 6001 — 7000 , 82

, 7001 — 8000 , 79

, 8001 — 9000 , 73

I S S S

: Na viSavah, kjer lezi narve¢ padnikov, trpi tedaj pafa kakik
116 dni. Srednje tezka krava, ki ima kakih 800 funtov, potrebuje
25 funtov send na dan, ali pa primerno mnoZino zelene trave, te-
daj okoli 75 funtov trave. V 116 dneh povzije krava omenjene te-
ze 29 centov sena, ali oziroma 87 centov zelene trave. Po &vajcar-
skih planinah je trebé, kakor spri¢ujejo, zanesljiva sporoéila, odloCi-
ti eni sami taki kravi za omenjeno padno doho (116 dni) cele tri
orale zemlje. Obrod pide znada tedaj na vsakem oralu le 29 centov
trave, ali % ne celo 10 centov sena. To se ho marsikomumalo zde-
lo ; pomisliti pa se mora, da velik del pasnikov ni za rabo zavoljo
kamenja, peska, grmovja in moévirja. So taki padniki, kjer je en
sam oral preve¢ za eno kravo, so pa tudi taki da jih %e 6 ni dovolje.
Povsod veljavnega pravila, koliko zivine sme na planine, da
se primérno popasejo, ni moé vstanoviti. To se dolodi le po skudnjah
im dolgem opazovanji. Pri tem dolofevanji se &teje za eno kravo:

1"/, junico od enega do 2 let.

2 junici pod enim letom

3—4 fteleta, ki Se nemajo pol leta.
6—8 ovac

1 7rebé do 17/, leta

'/, starSega konja.

Po teh stevilkah se doloéi &tevilo Zzivine, ktero se ima gnati
na vrhé,

3
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Ako je med ¢éredo mnogo mlade Zivine, je prav da se raz-
deli : mladi Zivini naj se prepustijo visi in slabdi, kravam pa niz
in holjdi padniki. Narvidi pasniki ostanejo za oveé.

Po visokih planinah pade med padno dobo veasi sneg, ali
pa dolgo drzi slabo, mrzlo vreme, kar Zivini na pafo ne pusti. Za
take primerljeje se mora naeti kaj pide v zalogi, da se Zivini v sta-
jah klade. S tako krmo morajo biti planine skozi preskrbljene. Pre-
skrbé se pa lahko: po vseh planinah se nahajajo ftaki prostori, ki
bi se dali od pasnikov odlotiti ter v senoZeti spremeniti. Pa tudi
sa staje bi se moralo bolje skrbeti: naredili naj bhi se hlevi alivsaj
krovi, da bi bila Zivina pod streho. Prav pogostoma & se godi, da
mora Zivina no¢ in dan prebivati pod milim nebom, prestajati vse
nevgodnosti hudega vremena. Zivali res mnogo prenesé; pa njihovo
zdravje trpi, njihov prinos se manjSa. Zidanje dovolje prostornih hle-
vov tedaj priStevam narpotrebni§im in narkoristnidim popravkom in
izboljSekom po nadih planinah. Po mmnogih planinah se ne izpolni fe
neki drugi glavni pogoj vspedne Zivinoreje: Zivini se ne nastilja :
ona lezi, bodi si v hlevih bodi si pod milim nebom, vedno v blatu.
To ne Skoduje samo glede reje Zivine, ampak jo tudi lahko pripravi
v holezni. Z nasteljo pa se zdravje pospeSuje in zraven fega tudi
obilnost gnoja pommnozi. —

Kako se Zzivini pa Gez zimo klade 3 Zalihog, pogostoma prav
slabo! Pri vedini gospodarjév mora ljuba Zivinica ez mero lakovati,
prezimovati mora pri kljohnih polozkih slabe pide.

Le malo je tistih vrlih gospodarjev, ki redé pridelani krmi
primerno &tevilo goved, ki toraj svojo Zivinico lepo krmijo in gleSta-
jo. In vendar tak ozimni post kravam mnogoterno skoduje. Od iz-
postenih krav se dobi le malo mleka in 3e to ni kaj prida. Vrh to-
ga je veliko krav ravno ob fem &asu brejih, pozneje morajo pa fdo-
jiti. Lakota ob takem &asu, ko Zivina potrebuje podvojene pice, mora
hiti gotovo kravi in teletu le zelé zelo Zkodljiva. Vsak umenin reden
kmetovalee, kteremu je Zzivina kaj pri srew, naj skrbi poglavitno
za to, da pridela dovolje krme za svojo zivino. Ne more se nikoli
zadosti povdarjati, da je vedi dobifek, e se manj Zivine dobro, ka-
kor ¢e se ve¢ zivine slabo gledta.

Ako se slabo krmi, Zivina vpade in na tezi zgubi. Ko pride
zopet do bolj$e pide, n. pr. ko pride spomladi na pa$o, potrebuje
precej dasa da se zopet odebeli. To pa je za Zivinorejea velika zguba,
ki se lahko prerajta. Slabo krmljena krava lahko opade v eni zimi
za celih 50 funtov. Ko pride spomladi na paSo, to zgubo zopet po-
pravi. V_ta namen pa mora imeti neko mnozino pife, ki znada kakih
10 centov send.



Iz teh vzitih 10 centov bi bila krava lahko dala eelih 160
bokalov mleka ved, kakor ga da; dkoda teda,], ktero trpi kmetovalec,
je enaka vrednosti., 160 boka.lov mleka. Ce se &ez zimo Zivini do-
voljno klade, se Zivinorejec te Skode lahko obvarje; pri takem lako-
vanji se pa ta Skoda vsako ogrednje leto ponavlja, in ko bi hotel
to zgubo prerajtati le za en sam planinski okraj, bi rajtenga dala
straSansk znedek.

Pa notem tukaj nadrobno podudevati o krmljenli goved, tu-
di ni namen tega spisa govoriti o sejanji in sadenji zeli%¢, ki soza
zivinsko krmo pripravna. Le to opomnim, da po nasih planinah za-
more le malo kmetovaleev prerediti svogo #ivino vso zimo z otavo in
senom ; za to bi morali po svojih njivah vel prostora edloditi dru-
gim rastlinam, ki so dobre za krmo, sosebno : deteljam in korenstvu
Dalje naj skrbni kmetovalei svojej zivini véasi poloZé tudi tefniSe
hrane : otrobi, debelo zmlete moke, ali oljnih in drugih izpredkov.
To naj storé sesebno takrat, kedar Zivini kladejo od korenstva ali
od slame. Kar se za tako pifo potrosi, to se ne zavrZze, marvet se
dobro splada; paziti pa treba, da se poklada v primerni mnoZini in
ob svojem Gasu.

Morebiti bo bralcem tega spisa v3eéno, ako jim naznanim,
kako se mora zmesati: otava, pesa, ovsena slama, ogerSiéni izpreki,
zdrobljen jefmen, da bode ta medanica dala pripravno pito za kravo
800 funtov tezko. Ta zmes mora biti sestavljena iz :

15 funtov otave,

25 »  pese,

1', , azdrobljenega jeémena
1Y, , ogrsicnih izpreskov,
5 » Ovsene slame,

Na tak nalin se popolnoma zadosti znanstvenim pravilom
krmljenja. Ta pita je pa® vsa drugacna, kakor se navadno Zivini
klade.

Tudi kar se tite hlevov moram marsikaj opomniti. Zimski
hlevi so premalo snaZni, prostorni in zrafni. Se ve da marsikak
kmetovalec z glavd mahdje porede: V hlevih ne more biti snazno!
Jaz pa refem, da more in mora biti! To se pa doseze, &e se za
potrebo nastilja, gnoj ob svojem casu izkiduje in ¢e se Zivina vsak
dan ¢edi Za vsakdanjo fejo in vmivanje Zivine se ne skrbi samo
zato da je Zivina lepa, prijetna in ofitna; ampak poglavitno za to,
ker Ceja zelo pripomore, da se zivina dobro poéuti, da zdrava osta-
ne. Koza jo za truplo velike vaznosti: oma po brezstevilnih jamicah
izloduje iz trup]a, neke nepotrebne delce, ki se nam kazejo kot iz-
hlapki in pot. Ce koZzo odeva blatna skorja, ona svoje naloge ne mo-
re spolnovati in zdravje Zivine vsled tega Skodo trpi. Po fem, ali
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je njegova Zivina v dobrem ali v slabem stanu, bho§ spoznal pridne-
ga ali nemarnega kmetovalea.

Z dovoljno nasteljo se mnogo stori za &ejo Zivine. Stelja da-
-je Zzivini suho, mehko posteljo, in blatne in vudne odpadke v se
sprejemlje. Kolikor bolj vodena je pida, toliko vel stelje je trebé:
toraj veé priklaji zeleni in korenstva, ko pri pokladanji sena alisla-
me. Obilnost stelje, ki si jo napravil, doloéi, koliko &asa sme§ gnoj
pod Zivino puddati. Ce ima% malo stelje, morad vsaj enkrat na dan
izkidati gnoj. V ¢asi mora Zivina celi dan brez stelje biti; tedaj pa
je trebé tudi vedkrat na dan izpod nje pocediti Le kjer je obilno
stelje se sme puidati gnoj ve¢ &asa pod Zvino, sicer pa ne; ker to
je jako &kodljivo, ¢e mora Zivina v blatu lezati.

e se gnoj pudta pod Zivino, dela to % neko drugo 3&kodo,
ki se nikdar ne sme prezreti. NaSi hlevi so navadno nizki; ako se
gnoj pod Zvino kopidi, se prosta viSina hleva Se bolj zmanj¥a. Vsled
tega se hlev hitreje napolni z Zivalskimi izsopki in gnojnimi izhlapki,
in ker se hlevi navadno premalo vetrijo, se zrak prav hudo zgreje.
Tako gorkoto &teje marsikak gospodar za posebno prednost hleva,
misli da se zivina prav dobro pofuti, ¢e je v hlevu vrode ko v peéi;
pa to mnenje je ¢isto napaéno. Prevelika gorkota je Zivini brez
dvombhe $kodljiva: zivina postane manj jesta, izhlapljenje se pomnozi,
dobrota in obilnost mleka se pa zmanjSa; vrh vsega tega mora Zi-
vina sopsti slab, skvarjen zrak ki jo obdaja.

Skusnje uée, da toplota ne sme presegati 10—12 stopinj. Tako
zmerno gorkoto in &ist zrak mora zivioa imeti, da se dobro pocuti.
— Cistost hlevov podpirajo tudi odtoki, po kterih se gnojnica odteka
v jamo zunaj hleva izkopano; dalje ta okolnost, da je priroei umno
napravljeno gnojnisce. ’

Po zimi in po letu mora imeti Zivina &isto napojno vodo.
Voda naj bode érstva, &ista in bistra. Najboljfa je &ista potocnica
ktero Zivina navadno raje pije, ko studencnico. Nikar napajati zivine
v mlakah in v modvirji: taka mlakuZnica lahko pripravi bolezen.

Konedno ne smem zabiti soli. V nobeni dezeli, kjer je zivi-
noreja dosegla vifo stopinjo in vefo znamenitost, Zivini ne kratijo
soli, ki je tako reko¢ obela njene pife. Daje se jej ali stoléena sol
(po 1-3 lote na dan), ali pa se jej predlaga kamna sol v koéh,
naj jo zivina lize, kedar se jej zljubi. V Austrii se zivinska (rdeda
sol ve¢ ne napravlja. Rdeca sol je bila res dobri kup, pa tudi brez
posebne dobrote. Zdaj bo tudi za Zivino trebé kupovati kuhinjsko
sol. Zavoljo strodkov je menda ne bo nikdo kratil Zivini, saj stroski
neso toliki, ker se je cema soli zniZala.

Ako se da odradtenemu govedu po dva lota soli na dan,
znese to v enem letu 23 funtov, ki veljajo 18 1 gold. 50 kr. In
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za ta denar imamo &sto sol, brez vse nesnage, brez Skodljivih pri-
meskoy, —

Naj pri koncu tega poglavja ob kratkem ponovim glavne pri-
pomotke za zholjdanje govedoreje po naSih planinah. V ta namen
nasvetujem :

1. Naj se primerno vredi reja bikov za pleme. To vravnavo
pa naj prevzamejo: ali deZelne oblasti, ali pa za to vstanovljeno
druzbe.

2. Naj se izberejo za rejo le dobra teleta ohojega spola:
tako se Ze s tem zagotovi, da bo tudi njihov zarod za pleme sposoben

3. Naj se ﬂ’oredm ne plemené premlada; ker to Zkoduje IIJI-
hovemu razvitkn, kakor tudi razvitkn zaploda.

4. Naj se zivina dovoljno skozi celo leto kolikor mogode
enakomerno krmi. Planine naj se tedaj ne preobkladajo z zivino, za
zimo pa naj kmetovalei nasejejo obilno primernih zeli3¢ za krmo.

5. Naj se Zivina priduo eoskrbuje in gledta: skrbi naj se za
pripravne hleve, za potrebno steljo, za kidanje gnoja in za marljivo
snazenje.

6. Zivini naj ne manjka dobre vode in potrebne soli. —

Predno sklenem, e nekoliko besed o oveah, ki so za nade
planine precej vazne. Za visoke, nedostopne, kamnate planinske pas-
nike so holj stvarjene ovee z gosto, njstro volno, ker lo.aej prenasajo
nevgodno yreme. Tuli pri teh zivalih je potrebn& skrb pri izbiranji
Jjagnjet za rejo in pn gleftanji; sicer pa velja, kar sem govoril zastran
goved, v mnogem ozirn tadi za ovee. —

Tretje poglavje.

C mlekarstvu

Prizadevanje plangarjev se ho le tedaj splagalo, ée se mleko
spravi v drag denar. Kako bi se to dalo dosefi, je tedaj gotovo v-
redno dobro pretehtati.

Mleko se lahko po dvojni poti spravi v denar: ako se mleko
naravnost prodaja, ali pa Ce se mede, ali drugade predeluje.

Kdor ima priloznost mleko prodajati, bo vedidel najholje sto-
ril, ée to priloznost porabi; ker potem mu ni trebé ved ne dela, ne
priprave, ne shramb za mlekarske izdelke. Pa taka priloZnost se
ponuja le Dblizo vedih mest, kjer se mleko dan na dan potrebuje in
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dobro platuje, ali pa tudi v takih krajh, kjer so vefe mlekarnice
ali drugi zavedi, kteri mleko nakupujejo ter predelujejo.

Bodisi pa to ali uno, yselej se mora posebno za to skrbeti, da
se mleko nepokvarjeno odda. V ta namen je potrebna primerna pre-
nosna ali prevozna posoda. V Svajei rabijo pogosto samoteine vo-
zitke na dveh kolesih. Med kolesoma podiva na vzmetéh deska: na
njo se polozite dve leseni ali kositreni zmirom &isti in svetli dezi z
mlekom. Tako se mleko tudi po ojstri kamnati poti nié ne sklmmpa.
Samoteznico navadno vozi kak moZz Predno se deze napolnijo, se
Ze prej precejeno mleko pogosto na novo precedi skozi gosto sito ali
skozi cedilno platno, da se brez nesnage pripravi na namenjeno
mesto.

Ako se vozi v bolj oddaljene kraje, se mora mleko prej
ohladiti, sicer se posebno po letu na poti skisa. Za to imajo razne
hladilne priprave, v kterih pride mleko v dotiko z mrzlo vodo. Taka
priposta hladilniea, kakorSno rabijo po veéih kmetijah blizo Dunaja,
obstoji iz ozke skrinjice. V skrinjici se vijejo po kadje kotlovnate
znotraj pocinjene cevi (rori). Ta predaléek se napolni z vodo, ki
vedno spodaj priteka, zgoraj pa odteka. Ako je trebé, se voda tudi
z ledom hladi. Skozi cevi v skrinjici se mleko pretaka, ktero se hi-
tro do 6 ali 8 stopinj shladi. Do te stopinje shlajeno mleko se po
tem lahko brez strahti prevazuje, ker se na poti ne skvari. Prenosna
posoda je lesena ali pa Kkositrena, lesena je boljda, ker mleko tudi
v vrodini bolj hladno ohrani.

V novejfem ¢éasu so po muogih mestih, narprej v Chamu in
v Vevayu na Svajearskem in v Kemptenu na Bavarskem, napravili
tvornice (fabrike), ki mleko obdelujejo na nov nain (viZo). Mleku
prilozijo sladkorja ter ga potem kuhajo tako dolgo, da se zgostni
ko med. To goi¢ino spravijo v kositrene posode, ktere dobro zamasé,
da ne more zrak v nje. V teh pride mleko na trg. Tako pripravije-
no mleko dobro stoji vet¢ mescev. Predno se rabi, se mora z vodo
nameSati, da se zredéi: potem je za rabo dobro, kakor da bi bilo
ravno vmolzeno. Tako obdelano mleko je velike vaZnosti sosebno za
popotnike na morji. Zeleti je da bi se tudi v Avstrii napravile enake
fabrike : - takega mleka bi se zlasti v Trst gofovo mnogo razprodalo.
Med mlekarskimi izdelki sta narpoglavitni$a: maslo in sir, 0 njunem
izdelovanji bho toraj trebé kaj ved pregovoriti.

0 maslarstvu.

Maslo je do sedaj v Avstrii glavani izdelek mlekarstva. Ne le
da se pri nas, sosebno o planinah, veliko ve¢ sirovega in kuhanegs



masla domd poviije, kakor pa drugod; marveé se ga mmnogo tudi
izvozi v zunanje deZele, medtem ko ga od drungod k nam le prav
malo pride.

Kakor se vidi iz vradoih izkazov o avstrijski kupéiji znaSa
1zvoz in privoz masla od leta 1864—1867 v colni centih (112 colnih
centov je enake 100 dunajskih) toliko :

se je izvozilo:  vvozilo: tedaj weé izvozilo
leta 1864 76151 centov 9819 centov 66332 centoy
» 1865 98693 , 4741 93952 ”

, 1866 109076 , 1088 , 107988 »
, 1867 104881 , 2176 , 102706 »

Eno proti drugemu
se je tedaj v teh

1 letih, 92200, , 44557, , 921447,

TzvoZeno maslo gre deloma skozi Trst ¢ez morje, deloma pa na
severno Nem&ko. Po mnoZini izvoZenega masla soditi, bi si kdo znal
misliti, da smo vsaj v tej rdzsohi mlekarstva dosegli precej visoko
stopinjo popolnosti. Pa temu ni tako. Tega masla pride ravno s
planin, kjer so razmere Zivinoreji tako vgodne, — narmanj, le prav
majhen del: narved masla se vmede na Moravskem, Slezkem in v
dolenji Avstriji. Skozi naSe planine gre po Zeleznici sicer neznansko
mnogo masla ez Trst na jutrovo; ali to prihaja iz zunanjih dezel.
Leta 1865 s0 ladje odpeljale iz Trsta 163344 centov masla. Tega
se je vmedlo samo 53000 centov v Avstriji; dvakrat toliko, namred
110000 centov pa se gu je izdelalo zunaj cesarstva. Al bi se ne
ezl vespobno prizadevati, da vsaj trzasko frgovino preskrbimo z
comcim pasion, ter taho sami shranimo dobifke, kteri gredo zdaj
v mofno nadih bavarskih sosedov?

Tudi & neke druge okolnosti ne smem zamolCati: sirévo in
kuhano maslo, ktero pride iz Avstrije na prodaj, ni tako dobro,
kot izdelki druzih dezel. Zalostna resmica je, da ima v severni Nem-
¢iji, ktera mnogo z maslom kupéuje, avstrijansko maslo narnizi kup
im da se holdtajnsko in meklenburzko maslo 1 '/, tako drago pla-
tuje, ko nage.

Gledé maslarstva vidimo tedaj dvojno pomanjkljivost: avstrij-
ske planine ne izdelajo toliko masla, kakor bi lahko, in njihovo
maslo nema fiste dobrote, ktero bi moralo imeti,

Od kod prihajajo te napake.

Da se tako malo masla vmede, sosebno pa da se ga s pla-
nin tako malo izvozi, prihaja od tod.da imajo krave sploh premalo
mleka; tega pa so zopet krive napake pri Zivinoreji, ktere sem na-




Stel v prejSnjem poglavji. Saj se pa vendar skoro vse mleko zmede;
mislil bi tedaj c¢lovek, da mora fe predej masla ostati za prodaj.
To se pa ne zgodi: temu je na poti nespamentna poraba masla.
Tezko boS nadel kako drugo dezelo, kjer bi se toliko masla potra-
tilo v jedila, kolikor po avstrijskih planinah. Sploh se tozi po vseh
planinskih deZelah, da sosebno posli preve¢ tirjajo. Oni hodejo, naj
bi vse, kar se domd pridela, tadi dom4 porabilo. Znaniso celo taki
kraji, kjer je tezko sluzabnike dobiti v tako hio, ki maslo prodaja.
Dokler v tem oziru ne premaga boljsa pamet, dokler se jedila ne
zalno pametno beliti, bo zastonj vse prigovarjanje, vse svetovanje.

Da pa nase maslo ni kaj posebne dobrote, tega je krivo ne-
marno in nezastopno izdelovanje. Lahko bi to izboljSali, ko bi si
hotell nadi kmefovalei prisvojiti skndnje drugih dezel posebno hol-
Stajnske, ktera zastran maslarstva dale¢ sloveje.

Zlasti se zeld premalo gleda na en hivstven pogoj vspednega
wlekarstva: na dejo in snaZnost v vsem, sosebno pa na skrbuno &ejo
posode, ki je pri tem delu potrebna. Na posodo bi se moralo tem-
bolj gledati, ker je pri nas vseskozi lesena, ki se teZej ¢isti kakor
kositrena, ki je v novejiem fasu sem ter tje v rabi. Na Holstajn-
skem sklede za wmleko od zunaj obribljejo z oljem, zZnotraj pa po-
barvajo z rudeto barvo vmeSano v lanovem olji. Taka posoda se
bolj dolgo ohrani in loZej edi. Pri nas posodo navadno le povrino
izplaknejo z mrzlo vodo; v razpokah ostane vedno %e kaj mleka,
ktero se vsiri in tudi drugo mleko podkisa, ki se na novo v skledo
vlije. Enako bi se moralo kaj holj skrbeti za fedne shrambe.

Smetana se mora posneti, predno se mleko skisa; za to se
mora imeti poglavitno skrb. V primerni shrambi, kjer je 10-12
stopinj gorkote, se po letu v 36, po zimi pa v 48 urah smetana
popolnoma odlodi ter lahko posname. Pri veéi toploti ali pa v ne-
snaznih shrambah in posodah mleko kisne predno se smetana dobro
naredi; vsled tega se vmede manj in slabeje maslo. Posneta sme-
tana naj pred medilom e nekoliko postoji; nikdar pa ez 2 ali 3
dni, kakor se véasi res godf, da nabirajo smetano celi teden, tako
da jim zalne Ze plesneti.

Vravnava ali pristrojba pinje zna sicer pomagati, da se hi-
treje, ne pa, da se holje maslo vmede. Navadna lesena pinja prav
dobro sluzi. Lesena pinja ima to prednost, da se iz nje loZej in
bolj &inoma pobere maslo, kot iz kositrene, v kterih po stenah pre-
cej masla ostane.

Dobroto in trpeznost masla izdatno podgtira tudi to, da se
prav ravna % njim, ko je Ze iz pinje pobrano. Struca se mora dolgo
gnjesti, da se mleko popolnoma iztlati: le tako bo dolgo stalo. Do-
bro iztlateno maslo da tadi pri kuhanji manj Zlindre.
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Po severnej Nemdiji masla ne kuhajo ampak le vsoljeno de-
vajo na prodaj. Naj bi se to tudi po nadih hribih poskusilo. Po
Nemskem narprej mleko iztladijo iz masla; vode pri tem ne rabijo
ni¢. Po tem vmesajo med maslo nekoliko soli (na 1 funt masla po
1 ali 1, lot. Sol izvlefe iz masla vse mleko. Za nekoliko ur se
maslo tako osoljeno v brente natladi ter razpoflje. Tako maslo se
drzi, ko da bi bilo kuhano.

(e je mleko dobro, hos vmedel e iz 10-12 hokalov en fant
masla. Slabtega mleka ho sosebno pri nerazumnem obdelovanji kaj
vel trebé.

Od krave, ki da na leto 1200 bokalov mleka (kar ga tele
posisé, ne 8tejem), prejme$ tedaj kakih 100-120 funtov masla.

Dobro maslo se ne sme vkuhati (pri kuhanji zgubi ved ko
za peti ali Sesti del). .

V veliki vedini §vajcarskih krajin, zlasti po zahodnjih kan-
tonih, je maslo le s zimo glavni izdelek mlekarstva; po letu se
vefidel siri, in maslo se tacas dela le iz skutnih pen: o tem pozneje
pregovorim. V prejdnih asih je bilo tudi v Svajei maslo glavai
mlekarski izdelek. Pozneje pa se je zalelo sirarstvo bolj in bolj &iriti,
tako da so morale celo gosposke temu nasproti delovati. O tem prita
neki vkaz bernske vlade od 1. 1619, kteri ojstro graja preohilno
sirjenje tolstega sira, fe§ da zavoljo tega samovoljnega ravmanja maslo
preveé draza. Enake vkaze je vlada vetkrat ponovila ter celo s kaznijo
zugala; pa vse zastonj: maslarstvo se je vendarle moralo ymakniti
girarstva, ker to daje ve® dobicka.

Izdelovanje masla po Svajei nema ni¢ posebnega na sebi. Mleko
se smetani v lesenih, vlasi prav Cedno narejenih skledah.

Mede se v planih, pokontnih golidah.

Po vecéih gospodarstvih imajo pinje , na vodo:" mede se
namreé¢ z vodno silo. Iz posnetega in médenega mleka delajo pust
sir, ki se le domd povzije. Radnni se, da pride iz 100 funtov (ka-
kih 40 bokalov) mleka:

3 funte 14/, lotov sirévega masla
6 , 14", , pustega sira.
Po tej rajtengi da vsak hokal mleka 5'/; kr. gotovega denara.

1

0 sirarstvu.

Sploh je v Svajei sirstvo, zlasti izdelovanje tolstega in poltol-
stega sira, mnogo bolj razvito in razdirjeno, kot maslarstvo. To naj-
bolje dokazujejo tevilke, ki naznanjajo, koliko sira se je izvozilo iz
Svajce drugam od 1. 1854-1865. V pojasnilo cele stvari spomnim,
da je Svajea blizo tako velika, ko Stajarsko, Korosko in Solnogra-

4
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8ko skupaj, ktere tri dezele pa neso nifi tretjina avstrijskih planin.
Sira vseh vrst (sort) se je tedaj:

leta izvozilo privozilo ; tedaj we¢ izvozilo ko privozilo

1854 . . 107123 centov 2579 centov 104544 cenfov
1855 . . 130921 T 2742 " 128179 5
1856 . . 147254 4 2306 % 144948 ¥
1857 . . 143130 . 2618 . 140517 =
1858 . . 105118 » 3855 ” 102263 »
1859 . . 140892 4 3631 ” 137261 »
1860 . . 146789 . 5070 % 141719 5
1861 . . 166857 i 5178 4 161679 5
1862 . . 172041 » 4253 » 167788 »
1863 . . 167217 5 5234 " 161983 »
1864 . . 185335 " 5792 4 179643 i
1865 233607 7837 225770

Za sir, kar ga je §lo 1. 1865 ved iz dezele, kot ga noter
pridlo, so potegnili 5 milijonov in pol goldinarjev.

Kaka je pa v Avstriji?

Stevilke, ki kaZejo, koliko sira se je prejénja leta izvaZevalo
in privazevalo, zdaj ved ne veljajo, ker so se razmere spremenile :
odstopili smo namreé lagke dezele, zavoljo kterih se je moralo mno-
go sira privazevati, ker ga te deiele mmnogo rabijo. Poprek se je
pripeljalo v drZzavo od 1863-1865 1. po 32740 centov sira na leto
iz drzave pa ga je 8lo le po 14180 centov; tedaj smo ga dobivali
mi od drugod po 18560 ecentoy veé, ko smo ga pofiljali iz dezele.
Od taCas pa je iz omenjenega vzroka precej drugacde. Tako se je
1867 leta

izvozilo 14865 centov sira
privozilo pa 13387 ”

tedaj ga je Ze Slo 1478 centov ved iz driave, kot se ga je v njo
pripravilo.

Ta stevilka pa vendar Zivo sprifuje, kako malo e da je
raziirjeno nase sirarstvo. Po sporotilih gospodarske druzbe v Gradeu
Je na Celem Sfajarskem le 30 mlekarnie, in na Korotkem se po
zanesljivih domacih naznanilih naredi samo po 400 centov tolstega
in 300 centov pustega sira na leto. Le na Vorarlberdkem in po ne-
kih krajih Innske doline v Tirolih je vede Stevilo dobro vredjenih
mlekarnic. Spodbudil je namred prebivalee teh krajev izgled sosednje
Svajee in bliznjih allgaiiskih planin, kjer je sirarstvo poslednja leta
vrlo napredovalo.
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V nekterih okolnostih, zlasti na manjsih gospodarstvih se
sicer holj splada ravnati siv po limburgki Zegi, kteremu se pravi ope-
kovee ; vendar pa je iz mnogih in veljavnih vzrokov bolje, siriti ve-
like sire, kakor v Svajei. Se ve da je mo& le ondi ravnati tak sir,
kjer se vsak dan veliko mleka vmolze in kjer imajo za to primerno
pripravo; pa tak sir ima to dobrote, da se bolj dolgo drzi in da se
brez nevarnosti prevazva. Opekovec nasproti me zahteva toliko pri-
prav in se labko siri tudi ondi, kjer imajo manj mleka. Za nafe
planine bo pa gotovo zmirom narvede vaznosti izdelovanje velikih
sirov po &vajearskej Segi; zato bom to natanjko popisal, kakor sem
videl ravnati po mnogih krajih Svajee.

0 sirjenji Svajcarskega sira.

(e se hote ravmati &vajearsk sir, mora se imeti pred vsem *
pripravne hrame, powebno pripravo in orodje. Hrami, ki se za to
potrebujejo, so ti le;

1. Kuhinja, v kteri se siri; ondi mora biti tudi sirni kotel
in tla&ilnice.

2. Klet za sir, kjer se sir soli in hrani, dokler se neproda;
v kleti so potrebne stavnice in police, na kterih se sir sklada.

3. Shramba za mleko, ki je namenjeno za medilo. Sirni ko-
tel mora biti tako obelen, da se lahko od ognja odmakne, kedar se
mleko dovolje vgreje. Po manjsih mlekarnicah vesi kotel ¢isto pro-
sto na ,voru“ ter se na njem nad oginj namakue in od njega od-
vrne, kedar je treba : vor se namve¢ sem ter tje vréi

Toda pri taki napravi se brez potrebe veliko drov poZgé, ako
namre¢ oginj ¢isto na prostem gori. Nekoliko bolje je Ze, e je ko-
tel vsaj zadi obzidan, kakor se po planinah pogosto nahaja.

Se ve¢ drov se prihrani, ako se kotel popolnoma obzida ter
spodaj pravilno ognjidte napravi. Kedar se hofe fak kofel od oguja
vzeti, se mora prej kvisko naviti, potem S le se na voru odmakne.
To je pri malih kotlih lahko, pri velikih pa silno zamudno in te-
zavno ; zaforej se dandanadnji daje prednost neki drugi naptavi. Sir-
ni kotel je namred le zadi obzidan, spredaj pa ga oklepajo Zelezna
vratica, ki se odpirajo nma dve plati, Ce se hoe kotel naz oginj po-
tegniti se vratice odpré ter kotel odmakne. Tudi pri taki pristrojbi,
ktera je po velikih sirarnicah v Svajei splosna, se kuriée lahko pri-
mérno izpelje, da se malo drov pozgé (po 1 funt drov na vsak funt
sira). Sirni kotel je povsod bakren (iz kotlovine), in ima lesen pokrov.

Tlacilnice so skoro povsod navorne, podjemne, le bolj redko
vretenitne (na &rauf). Kleti za sir so zidali véasi na pol pod zemljo
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da se je loZej dosegel potrebni hlad. V novejsih mlekarnicah pa zi
dajo vetidel vrh zemeljke shrambe, ktere pa morajo biti na hladnem
kraji. Vrata naj gledajo proti severju. V zidu so potrebna mala ok-
nica in predordeki, da skozi njo dobiva klet &ist zrak in primerno
gorkoto: toda ta oknica morajo biti dobro zavarovana zoper muhe.
Sredi kleti stoji velika miza z vrezanimi Zlebovi za odtekanje (pri
nas se imenuje stavnica ali spudtalo). Pri zidovih so klopi ali poli-
ce, na kterik se sir sklada: postavljenih je pa kakih 6—8 polic
ena nad drugo, kakor visava shrambe pripuita. V neki veliki mle-
karnici sem jaz videl v eni taki shrambi blizo 180 sirov po 160-
200 funtov tezkih in vrednih kakih 8000 goldinarjev.

Klet za mleko je tudi potrebna. V njej se hrani mleko in
skutni zapenek, ki sta namenjena za medilo. Najbolje je, ako je ta
klet nekoliko &evijev pod zemljd. Vrata naj ima tudi ona proti se-
verju in naj ne bode brez oknic in prezraéni¢ (predoréekov, skozi
ktere zrak pihlja).

V vsaki mlekarnici se mora imeli razen sirnega kotla tudi:
tehtnico (vago) za tezkanje mleka in sira, nekoliko lesenih ali kosi-
trenih Skafov in skled, posnemnico, planinski koree, trnaé, ve¢ obo-
dov in sirnih platen, nekoliko desk tiste velikosti kakor so siri, sol-
nico, dfetove, skterimi se sol po siru pogloda, dalje toplomer, pinjo
za maslo in kaj druge posode za vodo, S&irisée 1. t. d. Trnaé ob-
stoji po manjSih mlekarnicah iz dolgega drogd, na kterem so po-
tez nabiti leseni koli v podobi kriZa ; na koncu ima drog prevotlje-
no, okroglo desko. Po vedih mlekarnicah imajo velike trnafe nade-
lane z roglji iz modnega kotlovnatega drata.

Obodi, ktere po Svajei rabijo, so znotraj ali ravni (emen-
thalski) ali pa zlebati (groyerski). Po razmeri otofne velikosti so
obodi tudi nizi ali vidi: od 2!/, - 5", paleeyv. Stiskajo se z lese-
nim loenjem ; mesto tega dandanasnji rabijo zobfati zatezavnik.

Sirna platna so prav redko tkana, tako da pride na vsak
palec platna le 15 niti; tedaj so niti po ?/, linije vsaksebi.

Toplomer ne sme manjkati v nobeni sirarnici, ker le Z njim
se vsak fas na tanno zmeri gorkota. PoskuSevanje z rvokd ni za-
nesljivo : mlekarja lahko zapelje.

V Svajei delajo dvojni vedi sir: Emmenthalski in Greyer-
zer~-ski (navadno Groyer). Emmenthalski je veéi in tezkd po 120-150
funtoy, groyer pa po 60-80 funfov.

Za groyersk sir mleko nekoliko holj vgrejejo, za to ima
manj told¢e v sebi. Po manjdih planinskih sirarnicah, ki imajo po
manj mleka, ravnajo tudi po 20 - 30 funtov tekke sire ; vece mle-
karnice po dolinah, ktere dan na dan vaznej$e prihajajo, pa delajo



—_ 29 —

tudi 200 - 300 funtov tezke sire: tak sir pa se tezko obhrada in
s teZavo prenada v druge kraje.

Kakor v Emmenthalu tako delajo tudi drogje tolsti in pol-
tolsti sir. Tolsti sir, kterega se vel ravna, se siri iz neposnetega
mleka ; za pol tolsti sir se pa eno molzilo posname. Pusti sir de-
lajo le po zimi zraven masla.

Po vetih sirarnicah, kjer imajo obilno mleka, sirijo po dva-
krat na dan in sicer hitro po molzi; po manjsih pa devajo po
dve mleci vkup za en sir, kterega vselej zajutra naredijo. Pri ta-
kih okolnostih se shrani vederno mleko v klet in drago jutro se
smetana posname. Ce se dela poltolsti sir, se smetana zmede v
maslo ; posneto mleko pa se k neposnetemu jutrnjemu vlije in vsiri.
Ce se pa tolsto siri, je delo nekoliko bolj zamudno ; mora se nam-
re¢ mleko enakomerno zmeSati, sosebno pa se mora paziti na to, da
se smefana vefernega mleka po drugem mleku lepo razdeli. To pa
se zgodi tako : V sirni kotel se narprej vlije nekoliko bokalov vode
in potem smetano, ktera se zdaj vgreje do 60 - 70 stopinj, da se
enakomérno razfopi. Kedar se je to doseglo se med neprestanem
meSanjem prilije vse jubtrnje in slednjié posneto vefernje mleko.

Na to se vgreje mleko do 24 - 27 stopinj. Pri toliki gor-
koti se kotel odmakne od ognja in sirisée v mleko vlije, se ,podsiri.”

Siridfe se ravna iz posuSenih in vkajenih tolegjih ,Zelode”
ki se v kosce zdrohé in z siratko ali solomurjo namodijo.

Koliko siridéa da je trebé, se zamore nautiti le po vetkrat-
nih vajah in skudnjah, Mlekar vzame navadno nekoliko mleka, ka-
kih 7 Zlic, temu priloZi eno Zlico sirid¢a, ter zdaj Steje venomero
dokler se ne vsiri. Kolikor hitreje se to zgodi, toliko manj sirista
dene v sirni kotel, kolikor pozneje pa se to mleko za poskudnjo
vsiri, toliko ved sirifa je trebé. Za 1000 fantov (400 bokalov)
mleka se vzame 1 ali 1'/, bokal sirica.

Na drugi nadin (vizo) se sirisée takole dela: Eden ali ved
teletjih Zelodecev se ma drobno zreze, z mlekom, siratko ali pa tudi
z vodo vmeSa in osoli. Ta re¢ se vgnjete, da postane testu enaka
in potem se dene v kak mehur ali Zakelje, trdo zaveZe in na kadu
ali na zrakn posudi, Tega sirisa se vsak dan po malo odreze, v
kaki posodi s siratko odmo¢i in drugi dan za sirjenje rabi. Potem
se hitro postavi siridte za prihodnji dan.

Ko je mleko ,podsirjeno“ se kotel pokrijein tako pusti ka-
ke pol ure. V tolikem ¢asu se mora vsirviti. Na to mlekar ves Zmi-
tek %e s trnafem ,vbije“, da so Zmitkovi kosei drobni ko grah.
Vhiva se Zmitek 20 - 25 minut. To posebno spomnim, da se po
éva_mjcarskjh sirarnicah sploh le s trnatem dela, ne pa z roko, kakor
pri nas.
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Zdaj se kotel vnovo nad oginj pomakne ter vedno meda s
trnatem, dokler se ne sgreje pri Emmenthalskem siru do 44, pri
wm}erbkem pa do 47 stopiuj.

Cez A7 stopinj se vhiti Zmitek ne smo zgreti. Simtertje ga
vgrejejo sicer do 50 stopinj, pa to ne poveta sirove dobrote, am-
pak stori le to, da ostane mnogo toléfe v siratki. To grenje trpi
20 - 25 minut. Pri omenjeni stopinji gorkote se kotel od oguja
odmakne in sir se zdaj konetno izdela, 7mitek do drobnega vbije.
Da je dovolje vbit, spozna sirar (mlekar) na tem, da se mu svaljek
sira, kterega kviko vrZe, in na dlano vjame na dlani razkroji.

Kedar se to zgodi, se sir iz kotla vzame. Jzurjeni mlekarji
to grozno rotno izpeljejo in nié siratke prejne odpoljejo. Sir se vun
vzdigne s sirnim platnom. Rob tega platna namred se ovije okoli
Zeleza, ki je skoro palec debelo in podobno poloviei obroca. S tem
se segne notr pod sir in se skoro ves vun prinese. Kar je Se osta-
lo, se pobere z drugim ¢istim platnom fter sred prejinjega vtlaci.
Manj vajeni mlekarji pa prej nekoliko siratke odvzamejo.

Iz kotla vzeti sir se s platnom vred dene v obod, kteri je
ze na stavnici pripravljen ; obod se zapne in sir pod stiskalnico po-
lozi. Po Cefrtinki ure se izpod tlacilnice vzame, preobrne ter v no-
vo platno povije, po tem se na novo tlaci kake pol ure, zopet obr-
ne in prt spremeni. To se sfori v prvih 24 urah, ko se sir stiska,
kakih 6 ali 8 krat.

Kedar ima priti nov sir pod tlaéllmco, tedaj po 24 urah,
se prejSnji proé vzame in v shrambo spravi. Ondi stojizdaj v plvui
brez platna, pa & zmirom v obodu eden ali dva dai.

Nato se zatne soliti. To delo je velike vaZnosti za sirovo
dobroto. Krajei se s solomurnico obglodajo, vrh sira pa s soljo pot-
rese. Po 24 urah je sol skora raztopljena ter sez dlanjo ali Se bol-
je s ploskatim 3Cetom po sirn pogloda ; potem se sir obre in na
drugem kraji posoli. To delo se ponavlja od zafetka vsak dan, poz-
neje pa vsak drogi dan Nadaljevati se mora ved mescev, pri veli-
kih $vajearskih sirih celo po eno leto, da se siv skozi in skozi
vsoli.

Sol mora polagomo vaikovaii v sir: ta okolnost ima velik
vpljiv na pravilno zorjenje sira. Skusali so Ze pred fladenjem poso-
liti sir, in pri nekterih vrstah sira, sosebno pri auglezkih, se to
tudi dela Pa anglezki sir delajo iz nevgretega mleka: mleko se ne
vgreje ne predno se podsiri ne pozneje. Pri takem izdelovanji sira
znabiti primerno, da se sol vmeSa v Zmitek pred tlacenjem ; pri
sirjenji iz vgretega mleka pa so se te poskudnje slabo obnesle.
Sol mora biti popolnoma &ista, brez vseh &kodljivih primeskov,
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Vecidel pride sir kupeem v roke, Se predno dobro dozori; ti
ga morajo v svojih kletéh soliti, dokler je trebé.

Tako narejen sir se prav dobro ohrani; nahaja se simfertje
sir Ze Cez 5O let star.

Siratka; ki v kotln ostane, ima e zmirom nekaj tols¢e, ne-
koliko sfrovih delov in skoro ves mlecéni sladkor v sebi; porabi se
toraj za izdelovanje nekterih drugih manj poglavitaih izdelkov. Nar-
prej se tej sirnici prilije malo kisele siratke in se vgreje do 72
stopinj ; pri tej gorkoti se naredijo po vrhu neke pene, ktere imajo
v sebi vso foldto, ki je hila v siratki e ostala, Ta zapenek se
posname v sklede ter mese v klet za mleko ; od njega se odlodi ne-
ka smetana, ki se po 24 urah posname ter zmede ali sama ali pa
(kjer se dela poltolsti sir) s smetano posnetega mleka vred. Maslo
iz takih pen je slabejekot iz same mledje smetane.

Ko je omenjeui zapenek posnet, se iz ostale siratke pogoqto
dela ,Zvarnica“ : prilozi se namret zopet kisele siratke in zgreje, da
zavreje. Sirni deléiki, kar jih je % v siratki, se popolnoma zvarijo
v vete plasté ki se na dno poleZejo. Ti se vun pobers, zvalijo v
male krogle in posudé; véasi se celo v kadun susijo.

Po veéih mlekarnicah ne delajo vsak dan Zvarnice, ampak
veéidel le po enkrat na teden; druge dni se da siratka, kedar se
zapenek z nje posname, — preSidem.

Tudi siratka, ko je Ze Zvarnica posneta, je vefidel le prese-
tom namenjena. Xjer so drova dobr kup, se véasi siratka tudi kuba
in mleéni sladkor iz nje dela ; ali ta sladkor se mora velkrat ra-
stopiti in na novo kuhati, da se dobro odisti: pri tem pa se pozgé
silno veliko drov: za to le redko kje delajo tak sladkor.

Neki nov izdelek so zaceli iz siratke ravnati : alkohol ali
Spirit. Siratka se deloma izpari, potem z lego nameSa, da zavreje ;
po destilaciji s¢ iz tega dobiva prav dobr #pirit. Mogote da si to
vkoristovanje siratke zagotovi svojo prihodnost.

Po naznanilih iz Svajce, se mnaredi iz 100 funtov mleka
poprek :

8 funtov 26 lotov tolstega sira
22 - 24 lotov masla iz zapenka
2 funta 16 lotov zvarrice.

Se neke stvari moram opomniti, na ktere je trehé pri sirar-
styu posebno paziti :

1. Skrbefi se mora za narvedo Cejo in suaznost; to je po-
glavitna re¢ pri mlekarstva, naj se ze mleko alisiri ali mede, Ced-
na mora biti vsa posoda, vse orodje : od sirnega kotla do trnaca,
tedni morajo biti sosebno prtovi in obrisnice, s kterimi se posoda
Gisti.
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2. (fledati se mora na to, kiko da je mleko : mleka od
bolnih ali sumljivih krav se ne sme k drugemu vbiti, kakor se véa-
si zgodi : ker tako se vse mleko in iz njega pridelan sir pokvari.

Razen takega velikega sira o kterem sem govoril, se dela v
Svajei tudi mehki sir, ki je zelo postet n. pr. Vacherfn ali Faderin
in Bellelay-ski sir. Sicer pa sirjenje mehkega sira ni tako razdirje-
no in ni tolike vaznosti.

O sirarnih druzbah.

Gotovo nese marved dobitka, e se ravnajo veliki siri. Rekel
sem Ze, da emmenthalski sir, ki je najbolj postet svajearsk sir, teh-
ta po 120 - 150 funtov eden. Za en tak sir pa mora biti 1350 -
1700 funtov ali 540 - 680 bokalov mleka, kolikor se ga vmolze
od 135 - 170 krav, ki dajejo po 4 bokale na dan.

Se za male sire od 20 - 30 funfov, kakorine sirijo po pla-
ninskih miekarnicah, se mora imeti 90 - 132 bokalov mleka ; molzti

se mora tedaj 22 - 34 krav.

Svajearsk sir se da tedaj le ondi s pridom izdelovati, kjer
se molze mnogo krav in se obilno mleka siri.

V Svajei se nahajajo nektere sirarnice, ki vsak dan vsirijo
po 1500 bokalov mleka, tedaj molzino kakih 300 - 400 krav.

Tolikega stevila krav se ve da nemajo posamezni gospoda-
rji, sosebno ker je v Svajei prav malo velikih posestnikov, ampak
so vetidel le srednja in mala posestva.

Velike sirarnice, kterih se Steje po §vajearskih dolinah ved
sto, imajo véasi v rokah zapodetniki ki mleko nakupujejo in na
svoje predelujejo, ali pa so lastnina ob&n, ali- zdruZenih gospodar-
jev in zivinorejeev, ki skupno mlekarijo in Cist dobifek med seboj
delijo po razmeri mleka, ki ga vsak v druzbo da.

Ce ima mlekarnico v rokah kak zepoetnik, ki mleko po

zgovorjenej ceni kupuje in na svoje stroike predeluje, imajo Zivino-
rejei to dobroto, da jim mleko nese gotov dobicek brez daljnega
truda pri sirarjenji.
Uide jim res dobitek, kterega ima prevzemnik mlekarnice, kedar
svoje blago dobro spe¢a; od drugi strani pa fudi ne vtrpijo nobene
Skode, &e ima zapotetnik kaj zgubicka zavoljo slabega prédaja ali
zavoljo drugih nevgodnih razmer.

Leta 1867. so placevali taki zapodetniki mleko po 6 kraj-
carjev bokal in so siratko vedidel nazaj dajali.

Drugadne pa so razmere kjer kaka obdéina, ali kar je Se
primerneje, kjer kaka druzba Zivinorejcev na skupno rajtengo mle-
kari. Ker se mi zdi vstanovljenje takih druzeb najprimerneje sred-
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stvo za izboljdanje in povzdigo sirarstva, hofem obSirneje o tem
govoriti.

Taka druzba obstoji iz kakih 20 - 40 druZabnikov, Zivino-
rejeev. Ti se zaveZejo vsak dan vmolzeno mleko dajati v skupno
sirarnico, kjer se siri po izgovorjenih doloZhah.

Druzabniki izvolijo iz svoje srede sposobnega moZa za opra-
vilnika. Temu izro nadzorni&tvo Cez vsa opravila, on izdeluje pol-
letne racune o druzbinih strokih in dohodkih. Za svoj trud in
stem sklenjeno odgovornost potezva primerno pladilo npr. dolofen
znesek od vsakega centa prodanega sira.

Prva skeh druzbe bodi ta, pridobiti si dobrega, znajdenega
mlekarja. Njemu naj se odlo&i gotovo plagilo v denarji, ktero bodi
primerno okolnostim vsacega kraja. Dobro je tudi, &e se mu zago-
tovi kaj malega od dobitka n. pr. odloen znesek od vsacega centa
prodanega sira. Tako se spodbode k marljivosti in delavnosti, od
tesar je dobr vspeh mlekarjenja zelo odvisen.

Dalje se mora sozidati ali pa najeti pripraven stan in oskr-
beti s potrebnim pohidtvom. Stan hodi frden, varen pred ognjem,
imej svojo kuhinjo, shrambe za sir in mleko, stanovanje za mle-
karja in druga potrebna prostoridfa : drevarnico; svinjake i t. d;
zidan bodi pri roci, da ni trebé druZabnikom mleka predale¢ nosifi.

Druzabniki posljajo mleko po vsakem molzilu v skupno si-
rarnico ; ondi se natantno meri ali tezkd. V mlekarske bukve se
vsakrat vpiSe, koliko mleka je vsak posamezen gospodar vmeril.
Mlekar je dolzan to natancno vpisovati in druzbeni opravilnik se
mora pogosto prepricati, ali to dolznost mlekdr spolni all ne.

Da se bolj na tanko pazi. ima vsak druzabnik svojo kujiZico,
v ktero mlekar vpisuje, koliko mleka je od tega druZabnika prejel,
opravilnik pa, koliko je temu druZabniku Ze izplacal.

Samo ob sebi se pad razume, da ho druzba le fedaj vspes-
no napredovala, fe sta sirar in opravilnik vrla moZa, vsega zaupan-
ja vredna.

Siratka se ondi, kjer se dalje ne preduluje, vrata posamez-
nim gospodarjem po razmeri mleka, ki so ga v druzbo oddali.

Pri mlekarjenji naj se drzi mlekar natantno dolo¢il od dru-
zabnikov vstanovljenih. Maslo iz zapenka in Zvarnico (skuto) lahko
prodaja mlekar, da le polozi natanéni radun ; prodajanje sira je pa
navadno opravilnikova skrh.

(isti dobidek za prodane mlekarske izdelke se po odtetih
strofkih, razdeli med druznike po razmeri danega mleka. Rajtengo
lahko imajo vsako éetrtletje. Vsi mlekarski zapisniki, ktere spisujeta
opravilnik in mlekar morajo biti druzabnikom v pregled odp.ti.

Take druzbine mlekarnice se nahajajo po Svajei v velikem

5



ca B e

Stevilu in delujejo z narboljSim vspehom. Pisatelj teh vrstic je eno
tako videl v Ersigenu v Emmenthalu : ta je lastnina kakih 25
gospodarjev, ki imajo ez 200 krav.

Ta mlekarnica vsiri vetkrat @ez 1600 bokalov mleka na
pan, iz kterega se naredita pri dvakratnem sirjenji dva sira po
160 - 180 veasi celo po 200 funtov teZka ; vrh fega sé vmede po
30 funtov masla iz skutnih pen. Po zimi se tudi ondi dela le ma-
sla in pusti sir.

O neki drugi druZbini sirarnici v bernskem kantonu imam
pred sabo natanénida sporotila. Ta sirarnica obstoji Ze od 1849.
leta, ima sedaj blizo 40 druznikov ter je prinesla do leta 1863,.
tedaj v petnajstih letih 192000 goldinarjev Cistega dobicka: pride
po tem takem po 12800 goldinarjev vsako leto eno proti drugemu.
Cisti dohodki pa so znafali I 1849. samo 6570 goldinarjev in so
narasli leta 1863 celo do 20000 gold.

Zadnje leto so vmolzli vsi druZabniki d&ez 400000 bokalov
mleka, ktero se je pa deloma tudi naravnost prodalo. Leta 1863.
je dal vsak bokal mleka pet novih krajearjev Cistega dobitka, Vsta-
nova takih druZeb po nadih planinah hila bi gotova ena izmed
narglavnisih opornic napredka. Naj bi se to delo odvazno zatelo !
Brez zadrzkov se ve da ne hode.

Gospodinje in posli bodo grdo gledali, ako pojde mleko, ki
se je pred doma izdelalo in veéidel tudi doma povzilo, v druzbino
girarnico. To bo pa trpelo le malo asa. Ko pride dan rajtenge in
kmete lep znesek v Zep vtakne, bo lahko spoznal, kak velik razlo-
dek je med sedaj in prej, ko je od svoje Zivine le tedaj kaj dena-
ra dobil, ako jo je peljal v mesnico ali na frg.

Kjer 7e obstoje skupne planine je podlaga tem druzbam Ze
postavljena, trebé je samo vse primerno vrediti, da se lahko vse
koristi druzabnega mlekarjenja vZivajo.

Tudi gledé poslov, ki zdaj mnogovrstne pritozbe varokujejo
in napredek zavirajo, bi vstanova omenjenih druZeb imela dobrode-
len uéinek (vpljiv) : Stevilo sluZnikov bi se namreé zmanjlalo in za
to bi se lozej izmed njih najvrlejsi izbirali.

Za to te stvari priporoam gospodarjem nasih planin, naj
jih dobro prevdarijo in pretehtajo.

0 sirjenji opekovea (Backsteinkise).

Da pokazem, kako se dajo manjse mnoZine mleka predelati
v sir, hofem opisati tadi sirjenje opekovea : ime ima odfod, ker je
po zunanjosti opekam podoben. Opekovec se prodaja pod imenom
limburskega ali svarcenherSkega sira in se ljudem prav dopada.
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Ta sir se dela iz ravnokar vmolzenega mleka brez daljnega
grenja. Hitro po molzi namred se dene mleko v lesene golide in se
podsiri. Siri%%e se ravna navadno tako, kakor pri &vajearskem sirn.

Na nekem velikem gospodarstvu kjer se mmnogo fakega sira
izdela v Sassinn na Ogreskemu se siriste pripravlja po popisn gos-
poda tajnika Schitz-a tako le : Pri vsakdanjem izdelku petdesetih
opekoveev po en funt, za kiere je trebé 175 hokalov mleka, se vza-
me pri zafetku sirjenja pol teletjega Zelodea, ki se zdrobi, s poli-
fem morne vode zalije in v kakem loneu za peé postavi. Cez 24 ur
se ta tekolina v drugo posodo preli je in z njo mleko podsiri. Si-
ride se pa 8e dalje moti: prilije se namre¢ zopet poli¢ sladke si-
ratke, ako siratke ni pa mladne vode, in se pusti stati kakih Sest
ur; na to se prejSnji Zelodec von vzame iu drugi v lonec dene. Po
18 urah se¢ Cisto siriS¢e na novo odlije in za sirjenje porabi; tako
se dalje dela, kakor sem popisal. Mala Zlidica takega siri§da zado-
sti za 3 ali 4 hokale mleka,.

Ko se je mleko podsirilo, se pusti stati kake pol ure: v to-
likem ¢asu se mora popolnoma sosiriti. Po tem se Zmitek spolje v
kalupe (modle), kteri stojd na nekoliko prinagnjenej stavnici, ki ima
vrezane zlebove in nekoliko vzdignjene robé za odtekanje siratke.

Kalupi so iz mehkega, pol palea debelega lesa, ter so po 6
palcev dolgi, 6 &iroki in 12 palcev visoki. Strane in dane (dno) ka-
lupove so prevrtane, da se po votlinah odteka sirovodka. Cez 3 ure
se kalupi prekuenejo in siri prenesé na tlaéilno mizo. Ondi se eden
pri drugem na slami leZed zmerno tla¢ijo z razproZenimi deskami,
To delo frpi kake 4 dni; med tem pa se pogostoma preobradajo.

Ko se sir virdi, se posoli, kar se po 24 urah ponovi. Za
15 - 20 takih opekoveev po en funt tezkih gre en funt soli.

Posoljeni siri se spravijo v shrambo. Na policah se postavi-
Jjo na rob, da se drug druzega ne dotice. Obrniti se morajo vsak
ali vsaj vsak drugi dan, veckrat s solomurnico poglodati in Gez ne-
koliko ¢asa premestiti. V petih ali Sestih tednih tak sir popolnoma
dozori in se sme prodati. V shramhi mora biti povprek 12 - 15
stopinj gorkote. Okna morajo biti dobro zavarovana zopr muhe. Sploh
pa je trebé na sir skrbno paziti, kedar zoreje, sosebno se mo'a do-
bro gledati na &ejo.

Ta naéin sirjenja ima te prednosti:

1. da se lahko siri tndi ondi, kjer imajo manj mleka,

2. Rabi se le malo in ne dragih priprav: sosebno ni trebé
dragega kotla in tlacilnie, kakor pri #vajearskem siru. Vsa priprava
obstoji iz par miz, (zlasti mora biti ena miza z tladilnimi deskami)
iz nekoliko kalupov, golid in polic za sir.

3. Delo pri sirjenji je zelo zmanjSano, in ker se mleko ne
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greje, ni treb® ni¢ dorv. Skerb za 7e izdelan sir tudi ne trpi tako
dolgo, ko pri ¥vajearskem siru; vendar pa prizadeva dovolje truda,
ako se sir na debelo izdeluje, zavoljo velikega Stevila sfrov.

4. Ker se opekovec Ze Cez nekoliko teduov prodd, se dobi
prej ko pri &vajearskem siru odskodnino za trud in delo.

Nagtete dobrote pa bodo gospodarji le tedaj viivali, ako bo-
do ravnali zmirom enako dobr sir, da si s tem stanovitne kupoval-
ce pridobe. Opekovee se namred dobro ne ohrani; pride se tedaj
lahko v veliko 8kodo, e se ga hitro ne prodd. Tudi je trebé muo-
go paziti pri ravnanji in poznejSem obdelovanji sira, sicer se rad
skazi. Najbolj pogosto dobi sir to napako, da razpoka, véasi celo
razpade ; ali pa tudi se vsudi, da preved virdi, raztopi, ali pa da se
¢rvjé v njem zareds.

So tadi druge vrste sira n. pr. francozki Brie-in Roquefort
-ski sir, pri kterem hi se dal lep denar narediti; sicer pa ostane
za nade planine zmirom narvefe vaZnosti sirjenje Svajcarskega sira,
ki se dolgo drzi; kar ga posebno priporoCa.

Trebalo bi & preiskovati kako da sirarstvo ved dohitka daje
ko maslarjenje.

Po &vajearskih mlekarnicah, ki po zimi maslarijo, sploh do-
bé vet gotovine poletu iz vsirjenega, kot po zimi iz vmedenega mle-
ka. Po ratunih, ki jih imam jaz pred sabo je razmera med sirar-
jenjem in maslarjenjem ta.

Naj prej prerafunim poletni prinos neke mlekarnice ki pre-
dela 160 tisol bokalov ali 400 tisod funtov mleka od 10 maja do
31. oktobra.

Poprek se naredi iz :

11'/; funtov mleka 1 funt sira -

100 i » °, funta zapenkovega masla
100 p: y 2, ,  Zvarnice

Po navedenih Stevilkah se dobi iz 400 fiso& funtovmleka .. .
35714 funfov tolstega sira.

V Svajei je navada, da dobi kupovales na vsakih 100 fun-
tov po 6 funtov sira na vrh; fo bi znaSalo pri omenjeni muozini
sira . .. 2143 funtov.

Ako te odstejemo ostane %e: 33571 funtov.

Ce je funt po 29 kr., se prejme zanj: 9735 gl. 59 kr.
Zapenkovega masla se pridela kakih
3000 funfov po38 kr . . . . 1140 gl. —



e B

Zvarnice bi se neredilo, ko bi se va-
rila vsak dan, blizo: 10000 funtov;
Ker se pa dela navadno le po enkrat
na teden, se je naredi le 1428 ft.

W AL B v ow v ow o e W 64 gl. —

potegne se tedaj za vse: 10939 gl. 85 kr.
Potrosi se pri izdelavanji sira na vsa-
kih 100 bokalov mleka okoli 70 kr.,
kar znaSa pri 160 tiso¢ bokalih . 1120 gl

ostane tedaj &istih 9819 gl. 85 kr.

Po tem takem se pobegne poprek za

vsak bokal mleka . 64/ 5o

ali pa za sto bokalov . . . . 6 gl. 14 kr.
Siratke ne devam v rajtengo.

Zimski prinos mlekarnice, ki predela 80000 bokalov ali 200
tiso® funtov mleka od zadetka novembra do zaletka maja.

Poprek se naredi:
iz 100 funtov mleka 8%/, #. masla, 11, & medenega mleka,
57, #. pustega sira iz posnetega mleka, Iz 100 fantov medenega
mleka pride 6°,, #. pustega sira.

Po tem takem se dobi iz 200 tisoé ft. mleka :
6900 ft. masla po 42"/, kr. 2932 gl. 50 kr.
11420 ft. sira iz posnetega in
1482 ft. , , médenega mleka;

skup : 12902 pft. pustega sira.
ako se odvzame 774 pft.,, ki pridejo na vih,

ostane 3e: 12128 pft. po 13", . kr. 1637 gl 28 kr
Vrednost izdelane Zvarnice denimo . 24 gl. 52 kr.

tedaj se potegne: 4594 gl. 30 kr.
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Strogki pri obdelovar[l,]‘l znafajo po 42 kr.

na 100 bokalov mleka, tedaJ pride za
80000 bokalov . . .« . 336 gl strodkov.

ostane tedaj Cistega dobitka: . . 4258 gl 30 kr

Po -ftem raéunu se prejme za vsak bokal . 5%% . kr
ali pa za 100 bokalov . . . . . 5 gl 32 kr.
pri tem siratka zopet ne pride v rajtengo.
Pri imenovanih cenah, namreé :
42/, kr. za funt masla,
» » » tolstega sira
13", » » » pustega sira
se dobi od vsakih 100 bokalov po 82 kr. veé, &e se siri, ko Ze se
mede.

Tedaj bo vselej bolj kazalo siriti ko mesti, & ima sir le
%o masline cene (fe se potegne za 10 funtov sira le toliko, kot za
6 funtov masla); tedaj povsod, kjer se placuje sir po 24 kr. in &rez,
¢e se pladuje maslo po 40 kr.

Konetno naj 8¢ omenim v kaki razmeri sfoji pridelovanje
mleka k spodreji mladih goved, ki je po planinah zelo razdirjena.

Tudi fo se na podlagi mnogih skuSenj lahko preraéuni.

Ostanimo pri &tevilkah prejinjega izgleda. Rekli smo da se
potegne za 160000 bokalov mleka po letu . 9819 gl 85 kr.
za 80000 bokalov mleka po zimi . . . . . 4258 , 30 ,

tedaj enem letu za 240 tisoé bokalov 14078 , 15

Poprek pride na 100 bokalov 5 gl 86', kr, ali pa po
586 o kr na vsak bokal.

Skrbni preraduni kazejo, da se dobi iz centa sena, ki se ga
molzni kravi polozi, poprek 16 bokalov mleka. Ce je bokal mleka
po 5%% ., krajearjev: pride za 16 bokalov 94 kr: tedaj vrze cent-
send 94 kr gotovega denara. To &tevilko vzemimo za podlago na-
§im raéunom,

Koliko strofkov prizadene spodreja junice ali junca do
2, let ¢

: Postavimo vrednost ravno storjenega teleta ki je 70 funtov
tezko na . . ; i 7 gl

Osem tednov mora tele ‘sisati in pntre

buje po 6 bokalov mleka na dan ;
tedaj posisé v osmih tednih ali 56
“dnevih 336 bokalov mleka, ki velja
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pri imemovani cemi . . . . . . 19 gl 70 kr
Po tem tasu se tele odstavi in se mu

klade seno. Prvo leto (44 tednov. Ce

oditejemo &as dojenja) se mu klade

po 12 funtov na dan, kar znese v

44 tednih : . . 36 cent. 96 fnt.

Drugo leto po 16 fut.

na dan: . . . 58 , 40 ,

Tretjega pol leta po

20 fnt. na dan: . 36 , 50 ,

tedaj se polozi v 2/, letih 131 , 86
Vredno je to seno po 94 kr. cent. . . 123 gl. 95 kr.

Strogki pri reji tedaj zma%ajo . . . 150 gl. 65 kr.

Postavimo S]ednjit. da je gnoj toliko vreden, kolikor znasajo
strogki za steljo, gejo in glejo zivine.

Po tem takem bi se moralo prodati mlado govedo pri dveh
letih in pol za 150 gl. 65 kr., ako se hole, da vrZe send, ki se
ga polozi mladim govedom toliko, kolikor bi vrglo, ko bi se % njim
krmile molzne krave. Pri vsem tem pa sem del v ratun manjSe po-
lozke krme, kot se morajo v resnici pokladati.

Tudi druga sporotila planin potrjujejo, da nese veé do-
bicka rediti mleéna goveda, kot spodrejati mlado Zivino za prodaj ;
razen Ge je mlada Zivina nenavadno draga, kakor n. pr. poslednja leta.

Da se pa kmetovalei pri vsem tem raje pelajo s spodrejo,
kot z mlekarjenjem, tega so krive Ze omenjene razmere in poman-
kljivosti mlekarstva. Ce pelje kmet junico ali junca mna trg, pote-
gne precej denarja na enkrat in ta denar shrani on sam; kar se
pa potegne za maslo, gre pri marsikteri hi¥i v gospodinjin Zep in
gospodar od tega 8e okroglega ne vidi. Ni se toraj &uditi, &e me
mara za mlekarstvo in raje mlado Zivino spodreja.

Vpeljava sirarjenja bi tudi v tej zadevi pomagala.

0 reji presicev po planinah.

Ne smem skleniti tega poglavja neopomnivii, kako da po
mnogih krajih nepoglavitne mlekarske izdelke porabijo za pitanje praset.



Siratka daje velikemu 3tevilu prediev prav primeren ZiveZ,
zato tudi gonijo veliko &tevilo te Zzivali na planine : v@asi za tretji
del ali celo za pol toliko kot krav.

Meso in mast teh preditev se poviije domé, le malo jih pri-
de na prodaj.

Gotovo je padé, da se da zholjdati tudi ta razdelek plan3arstva.
Pregiti, ktere po planinah redé, spadajo v tisto vrsto praset, ki se
polasno razvijajo in teZavneje pitajo; oni sicer dajejo dobro meso
in mnogo tolie, pa tudi mnogo ZiveZa potrebujejo. Ko bhi se ta
domada sorta parila z virjenejSo angleiko n. pr. berkshirsko sorfo,
bi to gotovo imelo dobr vspeh.

To so poskusili po mnogih krajih in povsod so se poskuSnje
dobro obnesle. Prediéi, ki se zarodé iz fakega spojanja, hifro raste-
jo, se lepo redé in pitajo in dajejo veé¢ porabnih delov (mesa in
masti) kot prediéi fistega domadega plemena. Prerajtali so, da da-
Jjejo taki predi¢i 80 odstotkov porabnih delov ; od ¢istega domadega
plemena pa se dobi potez le po 75 odstotkov.

Z izboljsanjem plemena bi se moralo zdruzZiti tudi bolje gle-
tanje. Zelé se motijo ludjé, e mislijo, da pri predi¢ih nié ne zda
veda skrh, bolje glestanje, sosebno pa poletu hladan po zimi gorak
hlev, ¢eja in pridno nastiljanje.

Kdor se bo teh mnasvetov drzal, za pozlahtnenje plemena
skrbel, zraven pazil na holjo rejo in glejo, — temu bodo mlekar-
ki odpadki vrgli lep denar, on bo kolikor potrebuje doma zaklal,
raven sa % marsikakega tolstega predida prodal. —

Sicer pa naj skrbé marljivi kmetovalei, da od svoje Zivine
kolikor mogode pridobé : ker le tako jim bodo zemljidéa, ki Zivine
redd , dajala primeren dobifek. Vsakega sredstva, ki pripomaga ta
namen dosefi naj se pridno posluZujejo. —

Cetrti razdelelk.
Nasveti za zboljSanje plansarstva.

V prejsnjih razdelkih sem govoril o narpoglavitnisih pomanj-
kljivostih planSarstva, zraven pa sem tudi omenil pripomocke, po
kterih bi se mogle odpraviti. Zdi se mi primérno e enkrat nasteti
ta sredstva, ter jim pridjaud nekoliko drugih nasvetov, kako bi se
dal zazeleni namen dosedi.

Izpeljati se dajo ti predlogi deloma po zavkazih dotiénih ob-
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lastnij, deloma jih pa moram priporoditi blagovoljni podpori kme-
tijskih druZeb in vzajemnemu sodelovanju vdeleZenih gospodarjev.
Taki pripomocki pa so ti le:

1.) Po planinah Ze obstojete mlekarske druzbe in njihove
podruZnice naj bi si prizadevale bolj skrbno kakor dozdaj za Zbolj-
Sanje plandarsiva, in naj bi v svojem podrocji skuSale posnemati
izgledno ravnanje $vajearske mlekarske druzbe, okterej smo v prvem
razdelku natanjéneje govorili. Slavni deZelni zbori naj bi spoznali za
svojo nalogo, z radodarnim dovoljevanjem denarnih sredstev pospe-
Sevati delovanje gospodarskih druzeb, ter jih podpirati pri vstano-
vah poskuSevalnic in pri raspisovanji daril.

2.) S podukom in izgledom se lahko vspe$no deluje za pov-
zdigo planinarstva. To se pa vtegne zgoditi :

a.) ako se posljejo sposobue osebe, ki imajo vZe dovolje
temeljnih vednosti, v take kraje, kteri slovijo zavoljo izglednega
plan3arstva, posebno zavoljo izdelovanja sira in masla. Ti bi pozne-
Je zamogli kot potujo¢i uéitelji ali pa kot voditelji izglednih mle-
karnic razdirjati vednosti in skufnje, ktere so si drugod prisvojili ;

b.) ako se podljejo v omenjene deZele ulenci, da se na-
tanjko izulé, kako je trebe ravmati z mlekom, kedar se v sir ali
maslo predeluje ;

c.) ako se vstanovijo poskusne in izgledne mlekarnice,
ktere lahko veliko dobrega in koristnega storijo. Sploh naj bi se v
takih krajih, ki so za planSarstvo, napravljali imenovani zavodi, in
ko bi se tudi morali pri zafetku denarno podpirati. Taka mlekarni-
ca dobro vredjena, in izrofena vodstvu dobrega in skuSenega mle-
karja naj bi nakupovala mleko po postenem kupu in kolikor mogo-
¢e primérno in s pridom predelovala. Tako bi bila postavljena v
dobr izgled, ki bi gotovo k posnemanju spodbujal.

S temi mlekarnicami bi bila lahko zdruZena praktiéna udil-
nica, kjer bi se mladenéi podulevali v vsem, kar te tide mlekarstva.

Najbolje bi pa& bilo, ko bi take izgledne mlekarnice in ué-
ilnice hile v zvezi s kmetijskimi Solami, kjer se nahajajo sposobni
uditelji ki bi zamogli poslusalcem podeliti potrebno teoretiéno znanje.

V Svajei obstoji taka poskulevalna mlekarna v Zollikoffen-u
zdrujena s kmetijeko folo Ritte pri Bernu in v zvezi s tamoSnjo
poljedelsko kemiéno poskusevalnico, ktere predstojnik je tudi vodi-
telj mlekarnice. Ondi se podutuje po 4 mesce vsako leto o mlekar-
stvu ; izgledno oskrbljena mlekarnica in primérno vredjena kmetijs-
ka Sola ponujata uéencem prav lepo priloZnost.
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Tamofnja mlekarnica predela pri enkratnem sirjenji po
1340 - 1520 dunajskih funtov mleka na dan. To mleko dobiva deloma
od kmetijske %ole Rutte, deloma pa od posameznih gospodarjev; pla-
tuje po 6 kr. bokal. Po velikosti se sme Steti med vele mlekarnice.

d.) Povzdigo plansarstva podpirajo dalje razlozbe mlekar-
skih izdelkov in mlekarskega orodja. Napravitise morajo te razstave
v takih krajih, ki se pesebno pefajoz mlekarijo.Za spodbujoin izgled
naj se pa razlozijo ne le domadi izdelkiin orodje, ampak tudiorodje
iz zunanjih dezel, kakor se je zgodilo pri bernski razlozbi 1. 1867.

e.) ako se raz&irjajo lahko umevni spisi o narboljsih sred-
stvih za zholjlanje plansarstva.

3.) Razpisovanje daril za izvrstno planarenje in izgledno
ravnanje v posameznibh razdelih planSarstva, kakor tudi za znameni-
to delovanje na tem polji, bi gotovo tudi pospelevalo planinarstvo.
Gledé tega priporotam v izgled ravnanje plandarske druzbe v Svajei.

4.) Vstanovljenje tovardij za skupno vzivanje pa&nikov, sku-
pno predelovanje mleka in za nakupovanje juncev za pleme, i. t. d.
kekor sem Ze vetkvat v tem spisu Zivo priporodal !

5.) Zvedeni in skudeni moZje naj temeljito preiééejo planins-
ka zemljiséa, naj pregledajo gospodarstvene razmére in njih naravne
pogoje, naj se dobro seznanijo z lastnosti planinskih tal. To bi da-
lo podlogo za statistiko avstrijskih planin po naéinu izgledne statis-
tike &vajcarskih planin.

Razen nastetih pripomodkov za zboljfanje planSarstva, ga vte-
gne pospesevati tudi vsaka druga naprava in vredba, kiera kmetij-
stvo podpira.

V Avstriji smo gledé tega dale¢ zaostali za drugimi deZela-
mi, sosebno za sosednjo Neméijo. NaSim kmetovalcem manjka Se
marsikaka naprava, ki nadim sosedom &e dolgo dobro sluZi.

Sicer pa smemo upati da se tudi to na bolje obrne : mini-
sterstvo za poljedelstvo si prizadeva na vse moéi, da bi zboljalo
kmetijstvo sploh: gofovo tudi planSarstvu svoje podpore ne odtegne.

Kmetijstvo sploh podpirajofim napravam priSievam narprvo
to, da si kmetovalei zamorejo za zboljsevanje potrebni denar izpo-
sojevati dober kup, in ne pod tako tezkimi pogoji, kakor so ga do-
bivali iz dosedanjih posojilnc, da smejo ta dena.r vratati tudi v
obrokih (ratah). Se le kedar se za to poskrbi, s6 ho smela prifako-
vati speljava omenjenih izboljskov. Dalje spada v to vrsto pomno-
Zenje prevoznih sredstev, znizanje voznine za blago po Zeleznicah in
dragi pripomoéki, ki pospeSujejo obéno blagostanje.

Narprva in narimenitnidi stvar pri tem delu je pa gotovo
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dobra volja planincev samih, Zivo prizadevanje, da bi zboljsali svo-
je gospodarstvo, povzdignili svoj blagostan in tako pospeSevali tudi
blagor svoje domovine.

Ako tega manjka, zastonj so vsi dobri sveti, enaki so seme-
nu, ki je padlo na skalo in ni moglo pognati. Pisatelj teh vrst se
zanaSa, da temu ne ho tako ; priporoéa, naj se te bukvice prijazno
sprejmejo, marljivo prebirajo, dobro premiSljujejo, ter sréno Zeli, da
bi vsaj nekoliko pripomogle pomnoziti blagostanje nagih lepih planin.
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